“AR-GE VE INOVASYONA ONEM
VERIYORUZ”

DANET olarak hem Tiirkiye'de hem de
uluslararasi pazarlarda biaylime hedeflerini
sdrddrdlebilir temellere dayandirarak
genisletirdiklerini séyleyen Ulug, "Yiiksek
kalite standartlarimizi ve lrdin cesitliligimizi
artirmak icin Ar-Ge ve inovasyona bliylik 6nem
veriyoruz. Sadglikli yasam tercih eden bireyler
ve sporcular icin diisiik yag ve ytiksek proteinli
drtinler gibi fonksiyonel drtinlerimiz ve bu
kategoriyi gelistirmeye yénelik projelerimiz var.
Ayrica, cocuklara yonelik 6zel drdnler tizerinde
calismalarimizi stirddriiyoruz” diyor.

“2023'TE PAZAR DARALDI”

Tiirkiye'deki kirmizi et ve sarkiiteri pazarinin mevcut
durumu hakkinda neler séyleyebilirsiniz? Pazarin
gelecegine yonelik éngériileriniz nelerdir?

Tiirkiye'nin kirmizi et ve sarkiiteri pazarinda son yil-
larda dikkat gekici bir biiyiime yasandi. Nielsen verilerine
gore, Tiirkiye et ve et iirtinleri pazar 2020 yilinda 112 bin
ton civarindayken, 2022'de yiizde 20 biiyiiyerek 134 bin tona
ulash. Ancak, 2023 yili, yasanan ekonomik belirsizlikler ve
deprem felaketi nedeniyle pazarda daralmaya sahne oldu.
Tiim bu zorluklara ragmen DANET olarak pazarda istikrar-
l1 bir performans sergilemeyi bagsardik. Sarkiiteri tiriinlerine
olan talebin artmasiyla birlikte 6zellikle kavurma ve cografi
isaretli Afyon sucugu gibi geleneksel lezzetlerimizde biiyii-
me kaydettik. Kavurmada pazar lideri konumundayiz. Bu
segmentlerde yakaladifimiz basariy1 6niimiizdeki dénem-
de de siirdiirmeyi hedefliyoruz; ciinkii tiiketicilerimiz lez-
zetli, glivenilir ve yerel {iriinlere ybnelmeye devam ediyor.

“KALITEDEN ODUN VERMIiYORUZ”

Sizi rakiplerinizden ayiran temel farklar neler?
Tiiketici neden en ¢ok sizi tercih ediyor?

DANET'i farkhlastiran en 6nemli dzelliklerimiz; tiretim
stireclerinde kaliteden &diin vermememiz, hijyen standart-
larina titizlikle uymamuz ve tiiketici odakh yenilik¢i ¢oziim-
ler sunmamizdir. Tiirk tiiketicisi yenilikleri sever, ancak
geleneksel lezzetler konusunda hassastir.

Yiizyillardir tiiketilen sucuk ve kavurma gibi geleneksel
et tirtinlerinde aranan, 6zlenen kalite ve lezzeti DANET te
buluyorlar. Cografi isaretli Afyon sucugumuzla, geleneksel
bir lezzeti koruma altina aldik. Ayni zamanda, son dénemde
6ne ¢ikan trendlerle toplumun giivenilir, yenilikgi tirtinlere
olan ilgisi de 6n plana gikiyor; gliitensiz tiriinlerimize olan
talepten bunu agikca goriiyoruz. Gliitensiz tirtinlerimiz, hem
bu tiir beslenmeyi tercih eden tiiketiciler hem de gliitensiz

beslenmesi zorunlu olan bireyler igin ilgiyle kargilaniyor.
Tiiketici odakl bir marka olarak eve teslim kurban hizmeti
gibi yenilikci ¢oziimlerle de tiiketicilerimizin beklentilerini
karsiliyor, onlara giiven veriyoruz.

Siirtidiiriilebilirlik alanindaki hedef ve
projelerinizden bahseder misiniz?

Stirdiiriilebilirlik, yliziinii gelecege donen tiim markalar
gibi DANET'in i3 modelinin ayrilmaz bir pargasi haline
geldi. Diinyanin kaynaklar1 1975'te kuruldugumuz déne-
me gore oldukga azaldi ve 50 yil iginde biiyiik bir degisim
yasandi. Cevresel etkilerimizi en aza indirmek igin enerji
tiikketimini azaltmaya ydnelik yatrimlar yapiyor, tesis-
lerimizi yenilenebilir enerji kaynaklariyla destekliyoruz.
Afyonkarahisar’daki fabrikamizda 60 bin m? arazi iizerine
kurulu DANET Giines Enerjisi (Solar Fotovoltaik) Santrali
(GES) projemizle, iiretim siireclerimizde karbon salimimu
azaltmaya ydnelik yenilikler gerceklestirdik. Bu yatrnimla
tilkettigimiz elektrikten daha fazlasim yenilenebilir enerji
kaynaklarindan saglayarak, karbon ayak izimizi onemli
ol¢iide azaltiyoruz. Yenilik¢i modifiye {iretim projelerimizle
stirdtiriilebilir tretim hedefimizi somutlastirarak gelecek
nesillere saghkl bir cevre birakmay: amaghyoruz. Bu alan-
da tliniversite is birliklerimiz de mevcut.

DANET, tiiketici bilinglendirme konusunda nasil
bir rol iistleniyor? Tiiketicilere saghkh iiriin segimi
konusunda dnerileriniz neler?

Tiiketicilerin giivenilir ve lezzetli tiriinlere erigimini
saglamak icin gesitli bilinglendirme g¢aligmalar yiiriitiiyo-
ruz. Gida giivenligi ve kalite konusunda dikkat edilmesi
gereken unsurlan tiiketicilerle paylasiyor, tirtin etiketlerini
okuma aligkanhgin tesvik ediyoruz. Ozellikle cografi isa-
retli ve gliitensiz tiriinlerimizle sektérde kalite standardim
artirmaya biiyiik 6zen gosteriyoruz. Tiiketicilere giivenilir
bir sarkiiteri iiriinii secerken; {iriin etiketinde yer alan tire-
tim tarihi, icerik bilgileri ve saklama kosullarina dikkat et-
melerini tiim iletisim mecralarimizi kullanarak 6neriyoruz.
Bilinen ve kalite standartlarim1 saglayan markalarm tercih
edilmesi, geleneksel lezzetlerin keyfini bilingli bir secimle
yasamalar igin tiiketicileri bilgilendirmeyi ve farkindalik
¢ahigmalarim siirdiirtiyoruz.
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Arastirma kurumlarinin verilerine gére
Tlrkiye'de et ve et diriinleri titkketimi 2020’de
112 bin ton civarindayken, 2022°de yiizde
20 bilyiiyerek 134 bin tona ulasti. Peki et
driinleri fiyatlar giindemi bu kadar mesgul
ederken tiiketim nasil artti? Tabii ki beyaz
et’in bu bityiimede rolii var ancak yapilan
arastirmalar et sarkiiteri (iriinlerinde de
talebin her gecen giin arttigini gdsteriyor.
Sporculara, ¢cocuklara, glutensiz yasami
secenlere 6zel olanlar, gelenekselden
vazgecmeyenler icin cografi isaretlililer ve
daha bircok farkh bashkta 6zellestirilen et
sarkiiteri triinleri, tiiketicinin cesitlenen
beklentilerini her gecen giin daha

yiiksek oranlarla karsiliyor. Gelin, et
sarkiiteri sektdriine alaninin en deneyimli
isimlerinden DANET Kurumsal Gelisim,
iletisim ve Stratejik Planlama Direktorii
Giilnur Ulug ile birlikte bir g6z atalim.

GULNUR ULUG

DANET Kurumsal Gelisimn, lletisim ve
Stratejik Planiama Direktord

Bize DANET’ten bahseder misiniz? Sektoriin lider
firmasi olarak basarimzi neye borg¢lusunuz?

1975 yilinda Afyonkarahisar’da baglayan DANET’in yol-
culugu, bugiin sadece Tiirkiye'de degil, diinyanin dért bir
yaminda sofralara lezzetli ve kaliteli et ve et tiriinleri sunan
biiyiik bir kurumsal yapiya doniistii. Alammzin kékld oyun-
cularindan biri olarak konumlanmamiz, iiriin kalitemizden
ddiin vermememiz, yiiksek hijyen ve gida giivenligi standart-
larina gosterdigimiz titizlik ve geleneksel tiretim yontemlerini
modern teknolojiyle desteklememizden kaynaklamyor.

Ulkemizin geleneksel lezzetlerini koruma ve yapilan
ise deger katma stratejisiyle hare-

ket ediyoruz. Uriinlerimizi,

Afyonkarahisar’daki modern

tesisimizde en kaliteli etlerle, her
agsamasi Ozenle denetlenen siireg-

Elif Aslamaci
Attepe
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lerden gecirerek tiretiyoruz. Cografi isaretli édiillii Afyon
sucugumuz ve geleneksel pastirmamz hem yerel hem
de uluslararas: pazarda biiyiik ilgi gortiyor. 400'den fazla
calisanimuzla, yiiksek kalite standartlarinda hem i¢ pazara
hem de dis pazara yénelik tiretim yapiyoruz. hracat hedef-
lerimiz dogrultusunda 20"ye yakin iilkeye {irtin génderiyor
ve ihracatin toplam is hacmimizdeki payim yiizde 20'ye
¢ikarma hedefiyle ilerliyoruz.

Tiiketicilerimiz igin giivenilir bir marka olmak, DA-
NET'i sektérde 6ne gikaran ve bugiinlere tasiyan en biiyiik
degerimiz olarak bize yol gosteriyor. Portféyiimiizdeki
100’e yakin geleneksel iiriine modern tariflerle lezzet ve
deger katmay1 basardik ve tiiketicimizin takdirini kazan-
dik. Aynmi zamanda, diinyanin farkh yerlerinde geleneksel
Tiirk lezzetlerini tanitiyor ve tilkemizi en iyi sekilde temsil
ediyoruz.



