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DANET Givenilir Uriin Zirvesi'nde Cifte Odiil Kazandi...
DANET, “Feed the Future” Odulleri’nde Liderligini Koruyor

Et ve et urlinleri sektoriinun kokli ve uzman markasi DANET, kalitesi ve
surdirulebilir Uretim anlayisiyla 6dul platformlarinda dikkat gekmeye devam
ediyor. Gida glivenligi ve hijyen standartlarini her zaman en lst seviyede tutan
marka, bu yil da Feed the Future Odiilleri kapsaminda Cografi isaretli ve
Gliitensiz Afyon Sucugu ile Et ve Et Uriinleri kategorisi ve Gliitensiz Uriinler
kategorilerinde birincilik odiillerinin sahibi oldu. 8 Ekim 2024 Sah guinu
diizenlenen 3. Giivenilir Uriin Zirvesi'nde agiklanan odiilleri DANET adina Kalite

Guvence Yoneticisi Furkan Sungur Ulugay aldi.

11 Ekim 2024, istanbul;
Kuruldugu 1975 yilindan bugline sadece Turkiye’de degil, dinyanin doért bir

yanindaki sofralari lezzetli ve kaliteli et ve et Grlnleri ile bulusturan DANET, “Feed the
Future” Odiilleri’nde bir kez daha &diillerin sahibi oldu. Cografi isaretli ve Gliitensiz
Afyon Sucugu ile Et ve Et Urinleri kategorisi ve Gliitensiz Urlinler kategorilerinde
odule layik gorulen DANET, sektordeki liderligini ve yuksek kalite standartlarini bir
kez daha kanitladi. Odili marka adina Kalite Giivence Yoneticisi Furkan Sungur

Ulugay teslim ald1.
“Tatlarda Ozgiirliik: Glutensiz Lezzet Kesfi” Workshopu Yogun ilgi Gérdii

Bu yil 3.’sti diizenlenen Uluslararasi Guvenilir Uriin Zirvesi, ilgi cekici workshoplara
ev sahipligi yapti. Son dénemin 6énemli konularindan biri olan gliten hassasiyeti
Uzerine odaklanan workshoplarda, ¢olyak hastalar icin lezzetli ve alternatif tarifler
denendi. Ayrica, uzmanlar tarafindan glutenle ilgili dogru bilinen yanhglar da agiga
kavusturuldu. “Tatlarda Ozglrlik: Glutensiz Lezzet Kesfi” isimli workshopta, Unli sef
Ozlem Mekik, DANET urtinleriyle glUtensiz tarifler hazirladi. Gastronomi Yazari Talip
Bayram'in moderatorligini Ustlendigi etkinligin konusmacilari arasinda Codlyakla
Yasam Dernegi Yonetim Kurulu Baskani Serap Ardic Aymelek, DANET Kalite
Glivence Yoneticisi Furkan Ulucay ve Beykoz Universitesi Gastronomi ve Mutfak

Sanatlar Ogretim Goérevlisi Cise Gokge yer aldi. Katihmcilar, glitensiz mutfakla ilgili
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hem bilgi edinme firsati buldular hem de birbirinden lezzetli tariflerin hazirlanisini

izlediler.
DANET Giivenilir Uriin Zirvesi'nde Cifte Odiil Kazand!

DANET, 3. Givenilir Uriin Zirvesi'nde Feed the Future Odiilleri kapsaminda iki
kategoride birincilik 6dlliine layik gérildii. Cografi Isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu
ile Et ve Et Uriinleri kategorisi ve Glitensiz Urtinler kategorilerinde prestijli édllerin
sahibi olan DANET, sektordeki liderligini bir kez daha pekistirdi.

Odul téreninde bir konusma yapan Furkan Sungur Ulugay, cografi isaret tescilinin
sadece bir kalite simgesi olmadigini, ayni zamanda kultlrel mirasi koruma adina
dnemli bir adim oldugunu vurguladi. Ulugay, “ikinci kez bu édiile layik gériilmemiz, bu
yil iki kategoride o6dul almamiz, markamiza duyulan guvenin ve sadakatin bir
gOstergesidir. Afyonkarahisar'in essiz lezzetini dinya sofralarina tasimak igin

calismaya devam edecegiz” dedi.
Giivenilir Uriin Platformu ile siirdiiriilebilirlige katki

DANET, yalnizca lezzet ve kalite ile degil, ayni zamanda surdurulebilirlik ve gida
guivenligi konularindaki hassasiyeti ile de 6n plana cikiyor. Feed the Future Odilleri,
Guvenilir Urtin Platformu tarafindan gida sektoriinde givenilirligi ve surdirilebilirligi
desteklemek amaci ile dizenleniyor. Platform, tlketici sagligina katkida bulunan,
yenilik¢i ve kaliteli Gretim sdreclerini benimseyen kisi ve kurumlari onurlandirarak,

sektorde farkindalik yaratmayi amacgliyor.

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulugsundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan segiminden et Grlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segcilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri madazalarinda tuketicilerle bulusan DANET dUrlnleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en ylksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Blylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Tlrkiye pazarindaki gugli konumunun yani sira 20'ye yakin ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in drun portféytinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol cercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urunleriyle, hindi ve pili¢ Uriin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Givenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi Isaretli Urlinler kategorisinde Birincilik Odiiline layik gériilen DANET, 400’0 askin kisiye istihdam saglyor.



