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Usta isi sofralara DANET’ten Enfes Po¢ Kebabi

Kuruldugu 1975 yilindan bu yana, Tiirkiye'de ve diinya genelinde mutfaklara saghkli,
lezzetli ve kaliteli et irlinleri sunan DANET, geleneksel sofralara deger katmaya devam
ediyor. Iste DANET usta seflerinin 6zel olarak hazirladigi P6¢ Kebabi tarifi...

18 Nisan 2024, istanbul:

Et ve et Urlnleri sektorinin kokli markasi DANET drunleriyle hazirlanan nefis tarifler,
sofralan slUslemeye devam ediyor. DANET’in usta seflerinin tarifiyle kolayca hazirlanan
DANET Po6¢ Kebabi, 6zel sofralar icin nefis bir ana yemek secenegi oluyor.

Kolajen deposu pog eti

Poc eti, kuzu veya dana gibi blyukbas hayvanlarin bacak alti kisimlarindan elde edilir ve
zengin kolajen igerigiyle bilinir. Pisirildiginde, yag ve jelatinin ete karismasi sonucu agizda
dagilan bir lezzet sunar ve pisirme suresi diger etlere gbre biraz daha uzundur. P&g, kolajen
deposu olmasi sayesinde, cilt yenilenmesini destekleyip genclestirici etki gosterirken, kas ve
tendon sagligi icin fayda saglar. Poc¢ etinin bu fark yaratan ozellikleri, onu sadece lezzetli bir
segenek yapmakla kalmaz, ayni zamanda saglik agisindan da degerli bir besin kaynagi
haline getirir.

Gelenekten bugiine Po¢ Kebabi

Anadolu'nun misafirperverlik geleneginde onemli bir yere sahip olan P&6¢ kebabi, o6zel
gunlerde, bayramlarda veya aile yemeklerinde sikga tercih edilen bir yemektir. Bu yemegin
servis edilmesi, bolgenin zengin mutfak kultlirine ve et yemeklerindeki ustaliga bir dvgudur.
DANET'in yiiksek kalite standartlarina ve islami usullere uygun olarak Urettigi leziz Po¢ Eti,
bu 6zel tarif ile sofralarin yildizi olmaya aday.

Malzemeler:

o 1 kg DANET dana p&g eti
8-10 adet arpacik sogan
8-10 dis sarimsak
2 yemek kasigi biber salgasi
1 yemek kasigi tereyagdi
2 su bardag sicak su
2 adet defne yapragi
1 cay kasigi tuz
1 ¢ay kasigdi karabiber
1 dal biberiye

Yapihisi:

e Sivi yag ve tereyadi genis bir tencerede eritilir. Arpacik sodanlar ve sarimsaklar
eklenip, orta ateste kavurulur. Soganlar pembelesince, biber salgcasi eklenir ve birkag
dakika daha kavurulur.

o Kenarlar temizlenmis ve yikanmis poc¢ etleri tencereye eklenir. Etler her yani esit
sekilde kizarana kadar yuksek ateste kavurulur.

e Sicak su, tuz, karabiber, defne yapragi ve biberiye eklenir. Tencerenin kapagi
kapatilir ve etler suyunu cekip yumusayana kadar ilk 15 dakikayl orta ateste,
ardindan 2,5-3 saat boyunca kisik ateste pisirilir.

o Po&¢ kebabi sicak olarak servis edilir. Afiyet olsun.
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DANET ve urlnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi, siparis vermek
icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Po6¢ Kebabi tarifine asagidaki linkten ulasilabilir.
https://youtu.be/y4H52qFywgo
#DANET #EtveEtUrlnleri #Pd¢Kebabi #EtliYemekTarifi #Sarkuteri

DANET Sosyal Medya Hesaplart:
www.facebook.com/DanetlLezzeti/
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisarda hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralar saglikli, lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile
bulusturan DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Grlnleri Gretimi, dagitimi ve perakende satigina uzanan deger zincirinde
tim suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’nin en iyi buylUkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durunleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida givenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Biylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gicli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANETin Griin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urinleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet secenegiyle tiketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urlnleriyle, hindi ve pilic Grin segenekleri de sunan DANET, eve
teslim kurban satisi da gerceklestiriyor. Cografi tescili DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiili’'ne layik gérillen DANET, yaklasik 400 kisiye istihdam saglyor.
www.danet.com.tr



