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Mangalda lezzet patlamasina hazir misiniz?
DANET Tescilli Afyon Sucugu ile Mangal Keyfinin Puf
Noktalari

Yazin gelmesi, bahge ve balkon sezonunun agilmasiyla birlikte akla ilk gelen etkinlik
mangal olmaya bagladi. DANET, mangal sezonunu cografi isaretli Afyon Sucugu ile
senlendiriyor. Mangaldan alinacak keyfi ve lezzeti artirmanin puf noktalarini paylasan
DANET, yiiksek kalite standartlari ve benzersiz tadiyla mangalda sucuk lezzetini
doyumsuz kiliyor.

04 Temmuz 2024, istanbul:

Et ve et Urlnleri sektorinin kokli markasi DANET, mangal sezonunu cografi isaretli Afyon
Sucugu ile senlendiriyor. Mangaldan alinacak keyfi ve lezzeti artirmanin puf noktalarini
paylasan DANET, ylksek kalite standartlariyla Gretilen tescilli Afyon Sucugu ile unutulmaz
anlarin lezzetli vazgeciimezi oluyor. Odiillii Afyon Sucugu, Afyonkarahisar'in zengin kiiltiirel
mirasinin bir pargasi olarak 6zenle secilmis etlerden Uretiliyor ve cografi isaret tesciliyle
kalitesini kanithyor. Glutensiz icerigiyle de 6ne ¢ikan DANET Afyon Sucugu, geleneksel
lezzetin hayalini kuranlara glvenle tiuketebilecekleri benzersiz bir sucuk keyfi sunuyor.

Etin Uzmanindan Mangal Tuyolari

Guvenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiilleri'nde Cografi isaretli Urlinler kategorisinde
Birincilik Oduli'ne layik goérilen DANET Tescilli Afyon Sucudu, mangal ustalarinin en
begendigi lezzet segenekleri arasinda yer ahyor. Tarkiye'nin 50 yillik et uzmani DANET e
gOre mangalin ilk adimi, sucuklari dogru sekilde dilimlemektir. Parmak kalinhidinda uzun ve
dizgun dilimlenmis sucuklar, daha iyi piser ve lezzetini daha iyi korur. Sucuklari mangala
yerlestirmeden 6nce kémdurlerin iyice kor haline gelmesi beklenmelidir; bu, sucugun daha
dengeli pismesini destekler ve ylksek atesin sucugun disini yakmasini énler. Sucugun her
iki yizU kizarana kadar, direk atese temas ettirmeden yaklasik 3-4 dakika pigirilerek icindeki
lezzet ve sulu yapisi korunmalidir. DANET Afyon Sucugu, ideal baharat karigimina sahip
oldugundan ekstra baharat eklemeye gerek kalmadan sucugun dogal lezzeti tadilabilir. Son
olarak, mangalda pisen sucuklarin yaninda taze yesillikler, domates ve biber gibi sebzelerle
servis yaparak mangal sofralari zenginlestirilebilir.

Yuzde 100 Yerli DANET, Mangalin Yildizi

Tarkiye pazarindaki guclid konumunun yani sira dunyanin dort bir yanina ihracat
gergeklestiren DANET’in et sarkuteri Urtuin portféyunde 80'in Uzerinde lezzet segenegi ve taze
et drUnleri de yer aliyor. TUketicilerine cografi isaretli Afyon Sucuk yani sira, taze et Grtnleri,
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fume durlnleriyle, hindi ve pilic Grin
secenekleri de sunan DANET, helal sertifikali yerli Uretimiyle tiketicinin en glvendigi
markalar arasinda yer aliyor.

#DANET #EtUrlnleri #EtSarkiteri #Mangal #CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #Sucuk
#MangalinPufNoktalari

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti
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DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urtinleri Gretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye’nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Blyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ullkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in trlin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkl kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiilirne layik gériilen DANET, 400’(i agkin kisiye istihdam saghyor.
www.danet.com.tr



