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DANET’ten Guvecte Sucuklu Kasarli Kavurma Tarifi
Kuruldugu 1975 yilindan bugiine sadece Tiirkiye’de degil diinyanin dért bir yaninda
sofralar saglkl, lezzetli, kaliteli et ve et uriinleri ile bulusturan DANET Ramazan ayina
enfes tariflerle tat katiyor. DANET’in cografi isaretli glitensiz Afyon sucuklarn ve
geleneksel kavurmasi ile yapilan “Gilivegte Sucuklu Kasarli Kavurma” tarifi bunlardan
biri...

13 Mart 2024, istanbul:

Et ve et UrUnleri sektorinun koklu markasi DANET, Grlnlerinin kullanildigr tarifleriyle Ramazan
Ayr'na da lezzet katiyor. Odulli DANET Urinlerinden tescilli glitensiz Afyon sucugu, “Glvecte
Sucuklu Kasarli Kavurma” tarifiyle doyumsuz ve bereketili....

Giivec lezzeti bagkadir

Geleneksel Tark mutfagina 6zgl pisirme ydntemlerinden biri olan gliveg, yemeklere derin ve
zengin bir lezzet katar. Toprak kaplar isiy1 esit yayarak icindeki malzemenin kendi suyunda ve
yavas pismesini saglarken, baharatlardan ete kadar tim malzeme ile butunlesir, yemegin
aromasi glglenir. Daha da dnemlisi glivegte pisirilen yemekler sicakhdini uzun stire korudugu
icin servise idealdir. DANET'’in ylksek standartlarda Uretilen enfes glitensiz sucugu kasarla
birleserek essiz bir ana yemek segenegine donusuyor.

Cografi igaretli Afyon Sucugunun lezzeti

DANET'in tarifte yer alan Afyon Sucugu ve diger sucuk Urinleri glitensiz olma 6zelligiyle
farklilasiyor. Cografi isaretli olarak tescillenen ve Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi isaretli Uriinler kategorisinde birincilik kazanan DANET Afyon sucugu
glvecte zengin malzemelerle birlesiyor, kasarin lezzetini de igine ¢ekerek sahane bir yemege
dénusiyor. iste bu 6zel yemegin tarifi:

Malzemeler:
o 300gr. DANET Tescilli Afyon Sucugu
150gr. kagar peyniri
1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kasigi tereyagi
1 adet sari dolmalik biber
1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet domates
1 adet kuru sogan
1 dis sarimsak
1 tutam maydanoz
1 cay kasidi taze kekik
1 cay kasidi pul biber

Hazirlanisi:

Orta boy bir tavada sivi yag ve tereyagini eritin. ince ince dogranmis sodan ve sarimsag!
tavaya ekleyin ve kavurun. Ardindan dogradiginiz domates ve biberleri de tavaya ilave ederek
biraz daha kavurmaya devam edin. Iri iri dogradiginiz 1 paket Danet Tescilli Afyon Sucugu'nu
tavaya atin ve diger malzemelerle birlikte kavurun. ince kiyilmig taze kekik ve pul biberi de
ekleyip tum malzemeyi karigtirin. Hazirladiginiz karisimi genis bir guvece alip 180 derecede
finnda 10 dakika kadar pigirin. Yemek, hafif kizarmaya basladiinda tzerine rendelediginiz


mailto:melikec@timepr.com

kasar peynirlerini ekleyin ve peynirler eriyene kadar yemegi tekrar firina
verin. Pisen yemegdi maydanozla sUsleyerek servis edebilirsiniz.

DANET ve urlnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis vermek icin
https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Kavurma #EtveEtUriinleri #GiivecteSucukluKasarliKavurma #YemekTarifi
#Sarkuteri

DANET Sosyal Medya Hesaplart:
www.facebook.com/DanetlLezzeti/
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisarda hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralar saglikli, lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile
bulusturan DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Grlnleri Gretimi, dagitimi ve perakende satigina uzanan deger zincirinde
tim suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’nin en iyi buylUkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu kasap
ve sarklteri magazalarinda tlketicilerle bulusan DANET dUrinleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan uretim
tesislerinde helal sertifikali olarak, en yuksek gida glvenlidi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Blylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gicli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET in Griin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gergevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani sira,
farkli kirmizi ve beyaz et Urtnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tlketicilere, taze et Grunlerinin yani sira sucuk,
pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urlnleriyle, hindi ve pili¢ Griin segenekleri de sunan DANET, eve teslim kurban
satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Oddillerinde, Cografi
isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiili'ne layik gérilen DANET, yaklasik 400 kisiye istihdam saghyor. www.danet.com.tr



