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Genel Degerlendirme/Ozet

TIME Public Relations (TimePR), DANET i¢in Mayis doneminde iletisim danigsmanligi
ve halkla iligskiler hizmeti sundu. Marka igin; medya iligkileri yénetimi; planlama,
gelistirme, yurutme ve raporlama agirlikli olarak galismalar gergeklestirdi. DANET igin
hazirlanan basin bultenleri ve mektup ve e-bulten igerikleri bu donem igerisinde

gerceklestirildi.

Bu donemde, ¢oOlyak gunu ve kurban donemi ile ilgili basin bultenleri hazirlandi,
servis edildi. Basin gonderimleri igin mektuplar ve listeler hazirlanarak paylasildi.

Servis edilen basin bultenleri agagidadir.
e DANET, Dinya Colyak Guni’nde Glutensiz Lezzetleriyle Fark Yaratiyor
e DANET’in 20 Yildir Devam Ettigi Eve Teslim Kurban Siparigleri Bagladi
e Kurban Bayramr’nda Tatil Sonrasi Teslimat Secenegiyle DANET Rahatligi!

Kurban Bayrami igin basin ve influencer gonderimleri icin mektuplar hazirlanmis ve
iletilmigtir. Web site icerikleri ve haberler klasoérleri hazirlanmigtir. Haziran
kampanyasi basin bilteni hazirlandi ve onayi alindi. Calisan tebrik ve tesekkur
mektuplari hazirlandi. Kurban Kolisi mesajlari hazirlandi ve iletildi. Mialing icerikleri

hazirlandi, iletildi.

Ortakalan roportaji icin soru cevap dokumani hazirlandi ve iletildi. Influencer is

birlikleri icin plan ve butgeler hazirlandi, iletildi.

DANET ile ilgili Mayis 2025 tarihleri arasinda yayinlanan basin yansimalarinin

detaylari asagidaki sekildedir;

Haberlerimiz bahsi gegen dénemde;

. 12 online yayinda yansima bulmustur.

DANET Ay Bazinda Toplam Haber Sayilar1 (vyazl + Online + TV)

Aylar 2024 2025
Ocak 455 319
Subat 313 27
Mart 449 82
Nisan 1043 19
Mayis 984 12
Haziran 624
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Temmuz 625
Adustos 886
Eylul 663
Ekim 319
Kasim 632
Aralik 637

Rakip Karsilastirmasi
Mayis Ay1 Yazili Basin Haberler

Marka Adi Haber Sayis1 | Tiraj Erisim Reklam Esdeger (TL)
DANET - - - -

PINAR ET 2 42000 141000 797215

NAMET 2 5650 16950 6564

MARET 1 1200 3600 6552

POLONEZ - - - -

CUMHURIYET SUCUKLARI | 1 900 2700 736

Pinar Et'in Mayis ayi yazili basin yansimalarinda;
e Yatinm haberi yer almistir.
Online basinda;
e Yatirnm haberleri,
o KAP acgiklamasi haberleri yer almistir.
Cumbhuriyet Sucuklar’'nin Mayis ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda;
e Turkmenistan heyet ziyareti yer almistir.
NAMET’in Mayis ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda,
e Market indirimleri haberleri yer almigtir.
MARET’in Mayis ayinda yazili basin ve online haberlerinde;

e Marketlerdeki kampanyalar yer almistir. (indirim katalogu)
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internet Yansimalari

Mayis 2025 iginde yayinlanan 12 adet web sitesi haberinde 6ne c¢ikan basliklar ve haber

detaylari asagida linkler araciligiyla paylasiimistir.

https://bulten360.com/kurban-satislari-icin-geri-sayim-basladi/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-kurban-bayraminda-lezzet-ve-quven-bir-arada/

https://horecamailing.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/

https://www.foodsektor.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/1877/

https://perakende.org/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/

https://turkiyedeisdunyasi.com/colyak-farkindaligi-sofraya-tasiniyor-43041/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danetten-colyak-dostu-lezzetler/

https://bulten360.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/

https://perakendecagi.com/kategori/guncel/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-
tasiyor

https://perakende.org/kurban-bayraminda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/

https://www.foodsektor.com/kurban-bayrami-nda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/1891/

https://bulten360.com/kurban-bayraminda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/

https://bulten360.com/kurban-satislari-icin-geri-sayim-basladi/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-kurban-bayraminda-lezzet-ve-quven-bir-arada/

https://horecamailing.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/

https://www.foodsektor.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/1877/

https://perakende.org/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/

https://turkiyedeisdunyasi.com/colyak-farkindaligi-sofraya-tasiniyor-43041/



http://bulten360.com/kurban-satislari-icin-geri-sayim-basladi/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-kurban-bayraminda-lezzet-ve-guven-bir-arada/
http://horecamailing.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/
http://www.foodsektor.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/1877/
http://perakende.org/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/
http://turkiyedeisdunyasi.com/colyak-farkindaligi-sofraya-tasiniyor-43041/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danetten-colyak-dostu-lezzetler/
http://bulten360.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/
http://perakendecagi.com/kategori/guncel/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor
http://perakendecagi.com/kategori/guncel/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor
http://perakende.org/kurban-bayraminda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/
http://www.foodsektor.com/kurban-bayrami-nda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/1891/
http://bulten360.com/kurban-bayraminda-tatil-sonrasi-teslimat-secenegiyle-danet-rahatligi/
http://bulten360.com/kurban-satislari-icin-geri-sayim-basladi/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-kurban-bayraminda-lezzet-ve-guven-bir-arada/
http://horecamailing.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/
http://www.foodsektor.com/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/1877/
http://perakende.org/danet-glutensiz-urunleriyle-colyak-farkindaligini-sofraya-tasiyor/
http://turkiyedeisdunyasi.com/colyak-farkindaligi-sofraya-tasiniyor-43041/
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EKler;

Basin Biilteni -1

DANET, Gliitensiz Uriinleriyle Célyak Farkindaligini Sofraya Tasiyor
Et ve et Urunleri sektoriiniin kokli markasi DANET, 9 Mayis Diinya Colyak
Guni’nde gliitensiz urin serisiyle sofralara gesitlilik ve giiven getiriyor. Colyak
hastalari ve glitensiz beslenen bireyler i¢in 6zenle gelistirilen DANET diirlinleri,
Afyon’un geleneksel lezzetlerini 6zgiin tatlardan 6diin vermeden sunuyor.

9 Mayis 2025, istanbul;

1975 yilindan bu yana Turkiye’de ve dunyanin dort bir yaninda sofralara kaliteli et
aranleri sunan DANET, Diunya Colyak Gunid’nu glatensiz Urlnlerin toplumda daha
fazla fark edilmesi ve erigilebilirliginin artmasi gerekliligine dikkat gekerek karsiliyor.
Cografi isaretli glutensiz Afyon Sucugu, DANET’in bu alandaki 6ncl yaklasimini
temsil ediyor. Ustelik yalnizca dana sucuk cesitleri degil; gliitensiz kavurma ve fime
kaburga uruUnleriyle de DANET, c¢olyakla yasayan bireyler icin guvenli ve lezzetli
alternatifler sunuyor.

Turkiye’de tani konulmamis binlerce ¢olyak hastasi var

Saglik Bakanhgr'nin verilerine gore Turkiye'de ¢Olyak hastaligina sahip birey sayisi
750 bine yaklasirken, bu kisilerin sadece ylzde 10'una tani konulmus durumda. 2022
yili sonu itibariyla resmi olarak tani alan hasta sayisi 154 bini gegerken, geri kalan
yuzbinlerce kisi hastaliginin farkinda bile degil. Glutensiz Grdnlerin yayginlasmasi,
guvenli ve erigilebilir hale getiriimesi, sadece bireysel ihtiyaglara degil, bu konuda
toplumsal farkindaligin artmasina da katki sagliyor.

“Sofrada guiveni 6nceliklendiriyoruz”

DANET Kurumsal Gelisim, lletisim ve Stratejik Planlama Direktdri Glilnur Ulug,
konuyla ilgili sunlari sodyledi: “Colyakla yasayan bireylerin hayatini kolaylastiracak
uranleri sunmak, bizim igin sadece bir urin gelistirme konusu degil; ayni zamanda
geleneksel lezzetleri herkesin sofraya gonul rahathgiyla koyabilmesini saglamak
anlamina geliyor. Urlin portféylimiizi her yil gelistiriyor, glitensiz alternatiflerin daha
fazla kisiye ulasmasi ic¢in ¢aligiyoruz.”

Farkindalik ilk adim

Colyak, genetik temelli bir beslenme hassasiyetidir. Bugday, arpa, c¢avdar gibi
tahillarda bulunan gluten proteiniyle tetiklenen bu durum, ancak glutensiz drunlerin
kalici bir tercih haline gelmesiyle kontrol altina alinabiliyor. DANET, Uretimden
dagitima kadar tim suregleri denetleyerek bu ihtiyaca yanit veren guvenilir Grtnler
sunmay! surduruyor.

DANET drunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr

Siparis vermek igin: https://online.danet.com.tr



http://www.danet.com.tr/
https://online.danet.com.tr/

time

#DANET #EtveEtUrlinleri #DunyaColyakGunu #GlitensizLezzetler #EtSarkiteri
DANET Sosyal Medya Hesaplart:

www.facebook.com/DanetLezzeti

www.instagram.com/danetlezzeti

https://twitter.com/danetlezzeti

https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o glinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan seciminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim suregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Turkiye'nin en iyi buyiikbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
Uranleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira 6nde gelen perakende markalari araciligiyla tlketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestiriimektedir. Kurumsallasma sirecini buyume performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glgli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urlin olarak tescillenmis ve DANET’in genis Urtin portfdytine dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet segenegiyle
tuketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fime et, hindi ve pili¢ trlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isareti DANET Afyon Sucugu, Givenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler’
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiilirne layik gériilmiistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhgini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla gliglendirmekte ve uretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltmayi hedeflemektedir. Cevreye duyarli tretim anlayisiyla
surddrdlebilirlik konusunda sektére dnclik etmektedir.

www.danet.com.tr
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Basin Bilteni - 2

DANET’in 20 Yildir Devam Ettigi Eve Teslim Kurban Siparisleri

Basladi
Kuruldugu 1975 yilindan bugiine sadece Turkiye'de degil, diinyanin dort bir
yaninda sofralari saglikli, lezzetli ve kaliteli et ve et urunleri ile bulugturan
DANET, eve teslim kurban kesim hizmetini 20 yildir bagariyla surdiirtiyor.
“Kesimde, hissede ve teslimde hassasiyet ve hakkaniyet” ilkesiyle hayata
gecirdigi eve teslim kurban hizmetini bu yil da istanbul, Ankara, izmir, Bursa ve
Afyon’daki vatandaslarla bulusturuyor.

13 Mayis 2025, istanbul;

Et ve et Urunleri sektorunin koklu ve uzman markasi DANET, 20 yildir kesintisiz
sundugu eve teslim kurban hizmetini bu yil da surdlurtuyor. Veteriner hekim
kontroliinde islami kurallara ve gida giivenligine uygun modern ydntemlerle kesilen
kurbanliklar, soguk zincir korunarak adrese teslim ediliyor. DANET; istanbul, Ankara,
izmir, Bursa ve Afyon’da sundugu vekaleten kurban kesim ve dagitim hizmetini
“‘Kesimde, hissede ve teslimde hassasiyet ve hakkaniyet” yaklasimiyla blayutk bir
basari ile surduruyor.

Denetimli ve Seffaf Hizmet

DANET Kalite Glvence Yoneticisi Veteriner Hekim Furkan Sungur Ulugay, hizmetin
her yil daha fazla kisi tarafindan tercih edildigini belirterek sunlari sdyledi: “Kesimden
teslimata kadar gegen tium slrecte hayvan refahini ve gida glvenligini merkeze
aliyoruz. Kurban sahiplerine sadece kendi hisselerinden elde edilen etleri teslim
ediyor, bu hassasiyeti barkod sistemiyle garanti altina aliyoruz. Kurban ibadetini
hakkiyla yerine getirmek isteyenler icin DANET olarak sorumluluk aliyor, sureci
onlarin adina eksiksiz sekilde yurutuyoruz.”

2025 Kurbanlik Fiyatlari Belirlendi

DANET bu yil da farkli ihtiyaglara ve butcelere hitap eden kurbanlik segenekleri
sunuyor. Buyukbas kurbanliklarda ¢ ayri grup bulunuyor. Birinci grup buyukbas
kurbanliklar i¢in 1/7 hisse bedeli 27.000 TL olarak belirlenmis durumda. Bu gruba
dahil olan her bir hisse sahibi, ortalama 22+2 kg kemiksiz et, ciger, yurek ve 1 kg etli
kemik aliyor. Bu grup, yaklasik 400 kg canh baskul agirligindaki hayvanlardan elde
ediliyor.

ikinci grup blyiikbas kurbanliklarin 1/7 hisse bedeli ise 23.000 TL. Bu grupta her
hisse sahibi, ortalama 17+2 kg kemiksiz et, ciger, yurek ve 1 kg etli kemik teslim
aliyor. Bu etler, yaklasik 300 kg canh agirliktaki buyukbas hayvanlardan elde ediliyor.
Uygun fiyatli bir segcenek arayanlar igin ideal bir tercih sunuyor.



time
Uglincli grup buyiikbas kurbanliklarin 1/7 hisse bedeli 34.000 TL. Bu gruba dahil olan
her hisse sahibi, ortalama 3512 kg kemiksiz et, ciger, yurek ve 1 kg etli kemik aliyor.
Bu gruptaki kurbanliklar, yaklagik 600 kg canli agirligindaki buyukbaslardan elde

ediliyor ve et miktari bakimindan en yuksek getiriyi sunuyor.

Kugukbas kurbanlik olarak ise Kivircik cinsi tercih ediliyor. Tum etin teslim edildigi bu
secenek, 1812 kg kemikli et, ciger ve yurek iceriyor ve kurbanlik bedeli 18.000 TL
olarak belirlenmis durumda. Kugukbas kurban tercih edenler i¢in saglikh ve guvenilir
bir alternatif olugturuyor.

Soguk Zincirle Teslimat ve Bagis Hizmeti

Her bir kurbanin kesim sureci video kaydina alinarak dileyen vekalet sahipleriyle
paylasilirken, teslimatlar soguk zincirle korunarak adreslere ulastiriliyor. Kesim
sonrasi kurban derileri ve sakatatlar ise Diyanet Vakfr'na bagl kurumlara
bagislaniyor.

Bu Kurban Bayramirnda et konusunda uzmanlagsmis bir marka olan DANET’ten
kurban siparisi vermek igin https://online.danet.com.tr/eve-teslim-kurban adresinden
siparis olusturulabilir.

Ayrica site Uzerinden DANET’in kurban kesim hizmeti hakkinda tim detaylar
incelenebilir.

#DANET #Kurban #KurbanBayrami #KurbanSiparisi #EveTeslimKurban #EtUrunleri
#EtSarkUteri #AdreseTeslimKurban

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o glinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan sec¢iminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim siregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in Uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Tirkiye'nin en iyi biyilikbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
dranleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira 6nde gelen perakende markalari araciligiyla tiketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestirimektedir. Kurumsallasma surecini buyume performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glgli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucudu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urn olarak tescillenmis ve DANET’in genis Urln portféylne dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet secenegiyle
tuketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fime et, hindi ve pili¢ trlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Givenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler’
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiili'ne layik gorilmistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhigini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla gugclendirmekte ve lretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan kargilayarak karbon ayak izini azaltma hedefini gerceklestirmektedir. Cevreye duyarli Gretim
anlayisiyla surdurdlebilirlik konusunda sektére oncilik etmektedir.

www.danet.com.tr


https://online.danet.com.tr/eve-teslim-kurban
http://www.facebook.com/DanetLezzeti
http://www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti
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Basin Bllteni — 3

Kurban Bayrami’nda Tatil Sonrasi Teslimat Se¢genegiyle DANET

Rahathgr!

Et ve et Urunleri sektoriiniin uzman markasi DANET, 20 yildir surdurdugl eve
teslim kurban hizmetiyle bu yil da giivenli, hijyenik ve pratik bir ¢ozim
sunuyor. Bayrama sayili gunler kala, kurban sipariglerini heniiz vermemis
olanlar i¢in onemli bir hatirlatma: DANET, tatil donlisu teslim almak isteyenler
icin bayram sonrasi teslimat segenegi de sunuyor!

28 Mayis 2025, istanbul;

Kuruldugu 1975 yilindan bu yana sofralari lezzetli ve kaliteli et Grlnleri ile bulusturan
DANET, 20 vyildir kesintisiz sundugu eve teslim kurban hizmetini bagariyla
surduarayor.

Tatil Doneminde Seyahatte Olanlara Ozel Kolaylik

Istanbul, Ankara, izmir, Bursa ve Afyon’da gecerli olan DANET eve teslim kurban
hizmetinde, kurbanliklar islami usullere uygun sekilde, veteriner hekim ve din
gorevlisi gozetiminde kesiliyor. Kurban ibadetini vekalet yoluyla yerine getirmek
isteyenler igin guvenilir bir ¢ozum sunan DANET, teslimat konusunda da buyuk
kolaylik sagliyor.

Tatil suresince sehir diginda olacak vatandaslar, kurban etlerini bayram sonrasi
istedikleri tarihte teslim alabiliyor. Ustelik etler kiyma ve kugbasi gibi kullanima hazir
sekilde hazirlaniyor, dondurulmusg olarak adreslere gonderiliyor.

Kendi Kurbaniniz ve Soguk Zincir Glivencesi

DANET, barkod sistemiyle her musteriye, vekaleten bizzat adina kesilen kurbanin
etlerinin teslim edilmesini garanti altina aliyor. Kesim videolari da talep eden
hissedarlarla paylasilabiliyor. Etlerin tamami soguk zincir bozulmadan adreslere
ulagtinhiyor.

Bu Kurban Bayramrnda et konusunda uzmanlagsmis bir marka olan DANETten
kurban hizmeti ile ilgili bilgi almak i¢gin https://daneteguven.com.tr/

adresinden bilgi alinabilir. Ayrica site Uzerinden DANET’in kurban kesim hizmeti
hakkinda tum detaylar incelenebilir.

#DANET #Kurban #KurbanBayrami #KurbanSiparisi #EveTeslimKurban #EtUrunleri
#EtSarkiteri #AdreseTeslimKurban #DaneteGlven

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetlLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti
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Ekler — Kurban Bayrami Calisan Kutlama Mektubu

Kiymetli Danet Ailesi,

Birlikte uretmenin, emek vermenin ve guven insa etmenin kiymetini her gegen gun
daha da iyi anladigimiz bir donemdeyiz. Bu yolculukta, 6zveriniz, ¢aligkanliginiz ve
markamiza duydugunuz baglilik igin hepinize yurekten tesekkur ederim.

Bayramlar, sadece takvimdeki Ozel gunler degil; ayni zamanda bizi biz yapan
degerleri yeniden hatirladigimiz, gonal baglarimizi guglendirdigimiz zamanlardir.

Kurban Bayramrnin hepimize saglik, huzur ve bereket getirmesini diliyor;
sevdiklerinizle birlikte gegireceginiz guzel bir bayram temenni ediyorum.

Nice bayramlara hep birlikte ulagmak dilegiyle...
Kurban Bayraminiz mubarek olsun!

Saygl ve sevgiyle,

Sait ULUCAY

DANET Genel Mudiru
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Ekler — Kurban Kolisi Mesajlari

Kiymetli DANET Dostu,

Bu 0Ozel gunun bereketini ve paylasmanin guzelligini yasarken, kurbanlik etinizi en
hijyenik kosullarda, titizlikle hazirlayarak sizlere ulastirmaktan buydk mutluluk
duyuyoruz.

DANET olarak, her agamasinda gida guvenligi ve kaliteyi dnceligimiz kabul ediyor;
sofralariniza layik lezzetler sunmak igin 6zenle ¢aligiyoruz.

Bayramin ruhunu birlikte paylagsmak dilegiyle...

Saglik, huzur ve sevdiklerinizle nice bayramlara.

DANET

Kiymetli Danet Dostu,

Kurban etinizi, hijyen ve kalite standartlarina uygun sekilde 6zenle hazirladik.
Bu bayram da sofralariniza guven ve lezzet katmaktan mutluluk duyuyoruz.
Kurban Bayraminiz miubarek olsun.

DANET

Kiymetli Danet Dostu,

Bu kutlu bayramda kurbaninizi, hijyen ve titizlikle hazirlayip sizlere ulastirmanin
gonul rahathgi igindeyiz.

Paylasmanin, sukrin ve bereketin hékim oldugu nice bayramlarda bulusmak
dilegiyle...

Kurban Bayraminiz mibarek olsun.

DANET
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Ekler — Ortakalan Yanitlari

DANET — Ortakalan Roportaji Soru-Cevap Dokiimani

“Merhaba Ortakalan izleyicileri,

Bugun ¢ok 6zel bir bulusmaya ev sahipligi yapiyoruz. Turkiye gida sektorinun yarim
asirhk markalarindan, geleneksel lezzetleri gelecege tasima vizyonuyla one ¢ikan
DANET’in Yonetim Kurulu Baskani Sayin Sait Ulugay bizlerle.

1975'te Afyonkarahisar'da baslayan bir lezzet yolculugunun bugun geldigi noktada,
yalnizca gucli bir marka hikayesi degil; surdurUlebilir tretimden cografi isaretli
urunlere, yerelden globale uzanan 6rnek bir vizyon goriyoruz.

Bugln hem bu basari hikayesinin kilometre taglarini dinleyecegiz, hem de Turk gida
sektorinin dontsiminde DANET'in Ustlendigi 6ncu rolt yakindan taniyacagiz.

Sayin Ulugay hos geldiniz, sizi agirlamaktan bdylik memnuniyet duyuyoruz.”

Sait Bey, sizi taniyabilir miyiz?

1976 yilinda Afyonkarahisarda dogdum. Cocuklugumdan itibaren aile meslegimiz
olan et ve et Uriinleri sektériiniin icinde biytdium. ilk, orta ve lise egitimimi Afyon’da
tamamladiktan sonra istanbul Universitesi Hukuk Fakiltesinden mezun oldum.
Egitimim hukuk alaninda olsa da, kalbim hep aile igsimizdeydi. 1975 yilinda babam
tarafindan kurulan DANET'in farkh birimlerinde gorev alarak sektdre hem teorik hem
pratik anlamda hékim oldum. Bugun, DANET’in Yonetim Kurulu Bagkani olarak gorev
yapiyorum. Aile sirketimizin temel degerlerini koruyarak, uretimde modern
teknolojileri, surdurulebilirlik ilkelerini ve kalite standartlarini esas aliyoruz. 400’
askin calisanimizla, gelenekten ilham alan ama gelecege odakl bir anlayisla hem i¢
pazarda hem de ihracatta bluyUmeye devam ediyoruz. Hukukgu kimligimin de
katkisiyla, kurumumuzu kalici ve surdurulebilir bir basariya tagimak i¢in ¢aligiyorum.
En buylk motivasyonum, mirasini devraldigim bu markayi gelecek nesillere daha da
guclenmis bir sekilde aktarmak.

DANET'in kurulus hikayesinden ve bugin geldigi noktadan bahseder misiniz?
Afyonkarahisar'da en Kkaliteli buylkbas hayvanlarin yetistigi bereketli topraklarda
kurulan DANET; Recep Ulugay ve Salim Ozdemir gibi Anadolu'nun cesur
girisimcilerinin basari hikayelerine kusursuz bir érnektir. 1975 yilinda kiguk bir kasap
dikkani ile baslayan hikdyemiz, Vahdet Sucuklarinin kisa slrede taninmasi ile
sinirlari asan buyume yolculugu ile devam etti. Sirket, 1980'li yillarda 'Vahdet Entegre
Et Tesisleri' adi ile endustrideki yerini aldi. 2000 yilinda kurdugumuz modern fabrika,
ustiin Uretim teknikleri ve kaliteli malzemelerle donatildi; birgok farkh et GrGndndn
guvenilir Uretimi saglandi. Sucuktan pastirmaya, kavurmadan tum taze et Urtnlerine
kadar genis bir Grin gamiyla sektérde gucli bir konuma ulagstik.

Bugun DANET, geleneksel tatlari modern Uretimle bulusturan hem yurt icinde hem de
yurt diginda sofralara lezzet tasiyan bir markaya donusti. Cografi isaretli Afyon
sucugumuz, glutensiz urlnlerimiz, eve teslim kurban hizmetimiz ve genis ihracat
agimizla sadece Turkiye'de degil, dinya pazarlarinda da buyimeye devam ediyoruz.
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400 kisiden fazla bir ekiple, surdurulebilir Gretim anlayigimiz ve kaliteye olan
baghligimizla, bu topraklarin degerlerini gelecege tagimak igin galisiyoruz.

DANET'in GrGn portféyu ve Uretim suregleri hakkinda bilgi verir misiniz?

Uriin portféylimiizde, cografi isaretli Afyon sucugumuz basta olmak Uzere, kavurma,
pastirma, salam ve sosis gibi ¢esitli islenmis et UrUnlerimiz ve ayni zamanda taze et
arunlerimiz bulunmaktadir. Yuzin Uzerinde lezzet segenegimizle tuketicilerimize
dana drunlerinin yani sira hindi ve pili¢ Grlnleri de sunuyoruz. Uretim slreglerimizde,
hijyen ve kalite standartlarina buyuk dnem veriyoruz. Tesislerimiz, BRC, ISO 22000
ve Helal sertifikalarina sahiptir. Ayrica glltensiz Urlin secgeneklerimizle farkli
beslenme ihtiyaglarina da yanit veriyoruz.

DANET'in ihracat faaliyetleri ve uluslararasi pazarlardaki konumu nedir?

DANET olarak, ihracatin isimizin icindeki payini yuzde 20 duzeyine c¢ikarmayi
hedefliyoruz. Orta Dogu, Afrika, Turk Cumhuriyetleri ve Uzak Dogu ihracat
pazarlarimiz. Bu bolgelerde 20'ye yakin Ulkeye ihracat yapiyoruz. Uluslararasi
fuarlara katilarak, global is birliklerimizi guglendiriyor ve markamizi dinya capinda
tanitiyoruz.

DANET’i rakiplerinden ayiran temel farklar nelerdir? Tulketicilerin sizi tercih etmesini
saglayan faktorler neler?

DANET bir Afyonkarahisar markasi. Afyonkarahisar hayvancilik ve et konusunda
gercekten c¢ok ileri bir ilimizdir. Afyonkarahisar’'in et Uretme yontemlerine siki sikiya
baglh olan DANET, bu yonuyle lezzetseverlerin takdirini kazanmay! da basarmis bir
marka. Uretimdeki temel et ihtiyacimizi Tlrkiye’nin en iyi blyikbas hayvan cinsi
olarak kabul edilen ve Afyonkarahisardaki 06zel besi ciftliklerinde yetigtirilen
hayvanlardan sagliyoruz. DANET’i farklilastiran en 6nemli 6zelligimiz et Gretimindeki
uzmanhgimizdir. Ayrica hayvan sec¢imindeki titizligimiz, Uretim sireclerinde kaliteden
odun vermememiz, hijyen standartlarina hassasiyetle uymamiz ve tuketici odakli
yenilikgi ¢ozUmler sunmamiz bizi ayristiran 6zelliklerimizdir. Turk tuketicisi yenilikleri
sever, ancak geleneksel lezzetler konusunda da hassastir.

insanlarimiz, sucuk ve kavurma gibi geleneksel et Urunlerinde aranan, 6zlenen kalite
ve lezzeti DANET’te buluyorlar. Kavurmamiz Cografi isaretli Afyon sucugumuzla,
geleneksel bir lezzeti koruma altina aldik. Diger yandan, son donemde saglikh ve iyi
yasam trendinin dne ¢iktigini biliyoruz. Glutensiz Urtnlerimize olan talepten de bunu
acikca goruyoruz. Glutensiz Urunlerimiz, hem bu tir beslenmeyi tercih eden
tuketiciler hem de glutensiz beslenmesi zorunlu olan bireyler igin ilgiyle karsilaniyor.
Sporcular ve aktif yagsami tercih eden bireyler icin disuk yag ve yuksek protein igerikli
urunlerimizi sunduk. Pandeminin de etkisi ile guvenilir gidaya ulagsma kaygisi en
onemli beklentiler arasinda. Bu trendlere uygun yenilikgi Urlnlerle farklilasmak lGzere
calisiyoruz. Cografi isaretli olarak tescillenen DANET Afyon Sucugu Guvenilir Uriin
Platformu “Feed the Future” Odiillerinde, 2023 yilinda Cografi Isaretli Uriinler
kategorisinde, 2024 yilinda da Glitensiz Urlnler ve Et ve Et Urlinleri kategorilerinde
olmak Uzere 3 kez birincilik almigtir.

Tuketici odakli bir marka olarak eve teslim kurban hizmeti gibi hayati kolaylagtiran,
yenilikgi ¢cozumlerle de tuketicilerimizin beklentilerini karsiliyor, onlara guven
veriyoruz. Pazar lideri oldugu kavurma Uretiminde de geleneksel tarifi modern tretim
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teknikleri ile birlestirerek, “Tarkiye’nin En Cok Tercih Edilen Kavurmasi” olmaya
devam ediyoruz.

DANET olarak 20 yildir eve teslim kurban hizmeti veriyorsunuz. Bu hizmetin
sektordeki yeri ve sizin igin anlami nedir?

Evet, DANET olarak tam 20 yildir “Kesimde, hissede ve teslimde hassasiyet ve
hakkaniyet” ilkemizle, kurban kesim hizmeti veriyoruz. Afyon’'daki tesisimizde,
veteriner hekim kontroliinde, islami kurallara ve gida giivenligine uygun sekilde kesim
yapilyoruz. En buyuk hassasiyetimiz; kurban ibadetini yerine getirmek isteyenlerin
gonul rahathgiyla vekalet verebilecekleri bir sistem kurmak oldu.

Kesimden teslimata kadar tim sidreci seffaflikla yonetiyoruz. Her hisse sahibine
yalnizca kendi hissesinden elde edilen etleri teslim ediyor, bu sireci barkod
sistemiyle guvence altina aliyoruz. Teslimatlar, soguk zincir korunarak
gerceklestiriliyor. Dileyen vekalet sahiplerine kesim ani videolarini da ulastiriyoruz.
Bu yil da kuglkbas ve buylkbas kurbanlik seceneklerimizle farkh butcelere hitap
eden modeller gelistirdik. Kurban derileri ve sakatatlar ise her yil oldugu gibi Diyanet
Vakfi'na bagli kurumlara bagislaniyor. Kurban ibadetini vekalet yoluyla yerine
getirmek isteyenler i¢in guvenilir bir ¢ézum sunarken, teslimat konusunda da buyuk
kolaylik saglyoruz. Tatil suresince sehir diginda olacak vatandaglar, kurban etlerini
bayram sonrasi istedikleri tarinte teslim alabiliyor. Ustelik etler kiyma ve kusbag! gibi
kullanima hazir sekilde hazirlaniyor, dondurulmus olarak adreslere gonderiliyor.

Bizim icin bu sadece bir hizmet degil; toplumla olan bagimizi, guveni ve
sorumlulugumuzu temsil eden kutsal bir streg. Her yil daha fazla kisi tarafindan
tercih ediliyor olmamiz da bu glvenin bir gostergesi.

Surdurdlebilirlik ve teknoloji yatirimlari bugin her sektérde konusuluyor. DANET bu
alanda neler yapiyor?

Surdurulebilir Gretim anlayigi bizim igin sadece cevresel degil, ayni zamanda
toplumsal bir sorumluluk.

DANET olarak, uretim tesislerimizde cevreye duyarl sistemler kullaniyoruz; enerji
tasarrufu, atik yonetimi ve dogal kaynaklarin verimli kullanimi Gzerine surekli
iyilestirmeler yapiyoruz. Ayrica tesislerimizdeki modernizasyon ve dijitallesme
yatinnmlari sayesinde Uretim sureclerimizde hem verimliligi artirryor hem de kalite
standartlarini daha da yukariya tagiyoruz. Teknolojiyi sadece Uretimde degil, Urln
gelistirme ve lojistik slreclerimizde de aktif sekilde kullaniyoruz. Ar-Ge
calismalarimiza 6nem veriyor, geleneksel lezzetlerimizi yeni nesil beklentilerle
bulusturacak saglikli ve pratik Granler Uzerinde caligiyoruz. Bu yaklagim sayesinde,
hem tuketicilerimizin taleplerine daha hizli yanit veriyor hem de sektérdeki degisime
onculuk ediyoruz.

Bu kapsamda, Afyonkarahisarda kurdugumuz 4 MW kapasiteli Glnes Enerjisi
Santrali ile elektrigimizin tamamini yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsiliyoruz.
Sardurulebilirlik odakh projelerimizle hem c¢evresel etkilerimizi azaltiyor hem de
ulkemizin enerji politikalarina katki sagliyoruz. Ayrica, Uretim sureclerimizde enerji ve
su tiiketimini daha verimli hale getirmek igin TUBITAK 1507 programi kapsaminda
fermente sucuk Uretim surecinin ¢evresel etkilerini analiz eden bir proje
bagvurusunda bulunduk. Bu proje ile karbon ve su ayak izimizi azaltmaya yonelik
adimlar atmay1 amagliyoruz.
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Cografi igaretli Grlnlerimiz ile surdurulebilirligin énemli bir parcasi olarak yerel
ureticileri destekliyor, bolgesel gesitliligi koruyarak geleneksel tarim ile gida Gretimini
guglendiriyoruz. DANET olarak, Afyon pastirmasi ve sucuk gibi cografi isaretli
arunlerimizi hem Ulkemizde hem de ihracatta 6ne ¢ikarip, tiketicilere otantik lezzetler
sunuyoruz. Bu sayede yemek kultirl mirasimizin korunmasina, yasatilmasina ve
tanitilmasina katki sagliyoruz.

Yasadigimiz cografyada kaynaklarin verimli kullanimi ve dogaya saygili Uretim
anlayisiyla, gelecege daha yasanabilir bir dinya birakmayi hedefliyoruz.

Tarkiye’'de et ve et Urlnleri sektori nasil bir yapi gdsteriyor? Bu alandaki mevcut
durumu nasil degerlendiriyorsunuz?

Turkiye, et ve et GrGnleri alaninda kokli bir Gretim gelenegine sahip. Ozellikle kirmizi
et Uretiminde i¢ tiiketime yoénelik glcli bir pazarimiz var. Turkiye Istatistik Kurumu
(TUIK) verilerine gére, 2023 yilinda kirmizi et tretimi %8,8 artarak 2 milyon 384 bin
47 ton olarak gergeklesti. Bu hem tiketici talebinin arttigini hem de sektorin Gretim
kapasitesini geniglettigini gosteriyor.

(Kaynak: TUIK, 2024) (https://data.tuik.gov.tr/Bulten/Index?dil=1&p=Hayvansal-
%C3%9Cretim-%C4%B0statistikleri-2024-53935)

Sektordeki en dikkat cekici dinamiklerden biri de degisen tuketici tercihleri. Artik
tiketiciler yalnizca Grinun lezzetine degil, nasil Uretildigine de bakiyor. Seffaf,
glvenilir ve izlenebilir Gretim slreglerine sahip markalara ilgi artiyor. Ote yandan, kisi
basi kirmizi et tuketimi hala Avrupa ortalamasinin altinda seyrediyor. FAO ve OECD
verilerine gore, Turkiye’de kisi basi et tiketimi yaklasik 15-20 kg civarindayken, bu
rakam AB ulkelerinde 60 kilograma kadar ¢ikabiliyor

(Kaynak: OECD-FAOQO Agricultural Outlook 2023-2032).

Sektor olarak 6numuizdeki donemde hem dretim hacmini hem de kaliteyi artirarak, bu
acigl kapatacak potansiyele sahibiz. Biz DANET olarak bu slUrece yatirrm yapiyor
hem geleneksel dederleri hem de modern Uretim anlayisini harmanlayan bir yapi
kuruyoruz.

2. Bolum

Turkiye gida sektorunun kokla markalarindan DANET bu yil 50’inci yasini kutluyor.
Yarim asirlik bu bagari hikayesinin 6nemli satir baglarini sizden dinleyebilir miyiz?
1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan DANET, yarim asirlik yolculugunda Turk gida
sektorinin 6ncl markalarindan biri haline geldi. Kurulusumuzdan bu yana kalite,
hijyen ve geleneksel lezzetlere baghlik ilkelerimizden 6dun vermeden buyuduk.
Bugln, modern tesislerimizde BRC, ISO 22000, ISO 9000 ve Helal belgeleriyle
uretim yapiyor; urunlerimizi hem yurt icinde hem de yurt diginda tuketicilerle
bulusturuyoruz. Bu suregte, tluketici memnuniyetini ve Gran cgesitliligini artirarak
sektordeki liderligimizi pekistirdik.
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DANET, geleneksel lezzetlerimizin cografi isaretleme sistemine dahil edilmesi ve
gelecek kusaklara dogru aktarilmasi yonunde oncu markalar arasinda. Bu konudaki
calismalarinizi anlatir misiniz?

Geleneksel lezzetlerimizin korunmasi ve tanitilmasi, DANET olarak en o6nemli
misyonlarimizdan biridir. Afyonkarahisar'in tescilli Grunleri olan Afyon sucugu ve
pastirmasini, cografi isaretleme sistemiyle koruma altina alarak hem yerel Ureticileri
destekliyor hem de bu lezzetleri ulusal ve uluslararasi pazarlarda tanitiyoruz. Bu
sayede, kultirel mirasimizi gelecek nesillere aktarmayi ve Turkiye'nin gastronomik
degerlerini dinyaya tanitmayi hedefliyoruz.

Son dénemde glnes enerjisi yatinmlari ve fermente sucuk Uretimi icin TUBITAK ile
baslattiginiz projeyle g¢evresel surdurulebilirlik konusunda o6nemli adimlar attiniz.
DANET’in suardurulebilirlik yaklasimi ve bu konudaki hedeflerini bizimle paylasir
misiniz?

Surdurdlebilirik, DANET'in  Gretim  stratejisinin @ merkezinde  yer  aliyor.
Afyonkarahisar'da kurdugumuz 4 MW kapasiteli Gunes Enerjisi Santrali ile Uretim
sureglerimizde yenilenebilir enerji kullanimina gectik. Ayrica, fermente sucuk
uretiminin gevresel etkilerini azaltmak amaciyla TUBITAK ile bir proje baglattik. Bu
proje kapsaminda, Uretim sureclerimizin karbon ve su ayak izini analiz ederek, gevre
dostu ¢ozumler gelistirmeyi hedefliyoruz. Amacimiz, ¢evreye duyarli Uretim
modellerini sektorimuzde standart hale getirmek ve gelecek nesillere daha
yasanabilir bir dinya birakmak.

DANET’in yurtici ve yurtdisina dair gelecek hedeflerini sizden dinleyebilir miyiz?
DANET olarak, yurt icinde ve yurt digsinda biyimeye devam etmeyi hedefliyoruz.
2023 yilinda elde ettigimiz basarili performansi, 2024 ve sonrasinda da sUrdirmek
istiyoruz. Bu kapsamda, Dubai'de dizenlenen Gulfood 2024 gibi uluslararasi fuarlara
katilarak global is birliklerimizi guclendirdik. Ayrica, Grun portfdylmuzi genisleterek,
tuketici taleplerine uygun yenilikgi Uranler gelistirmeye devam ediyoruz. Hedefimiz,
DANET markasini sadece Turkiye'de degil, dinya genelinde taninan ve tercih edilen
bir marka haline getirmek.

Bu keyifli sohbet ve kiymetli paylasimlariniz igin gok tesekkur ederiz.
DANET’in 50 vyilhk yolculuguna, gelenekten gelecede uzanan vizyonuna ve
surdurulebilirlik alanindaki ornek adimlarina taniklik etmek hepimiz ic¢in ilham

vericiydi.

Gida sektorinin bdylesine kokli ve yenilikgi bir markasinin gelecekte de ayni
kararlilikla yol alacagindan hi¢ suphemiz yok.

Ortakalan izleyicileri, buglin bir markanin 6tesinde bir mirasa, bir vizyona kulak
verdik.

Yeni roportajlarda tekrar bulusmak Gzere, hosgakalin.



