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Genel Degerlendirme/Ozet

TIME Public Relations (TimePR), DANET ig¢in Mart doneminde iletisim danigsmanligi
ve halkla iligskiler hizmeti sundu. Marka igin; medya iligkileri yénetimi; planlama,
gelistirme, yurutme ve raporlama agirlikli olarak galismalar gergeklestirdi. DANET igin
hazirlanan basin bultenleri ve mektup ve e-bulten igerikleri bu donem igerisinde

gerceklestirildi.

Bu doénemde, kampanya ve Ramazan tarifleri ve surdaralebilirlik ile ilgili basin
bultenleri hazirlandi, servis edildi. Basin gonderimleri igin mektuplar ve listeler

hazirlanarak paylasildi. Servis edilen basin bultenleri asagidadir.
e Ramazan Sofralarina DANET Dokunusu: "DANET Ramazan Lezzetleri" Serisi
e DANET'ten Ramazan'a Ozel Paketlerde Kampanya
o "DANET Ramazan Lezzetleri" Serisi'nden iftara Ozel Tarifler
e Lezzeti Tescilli DANET Sucugu Ankara’da Simdi Daha Fazla Noktada
e DANET, Uretimde Cevresel Etkileri Azaltiyor
e DANET Ramazan Lezzetleri Serisi: Sofralara Ustalik Katiyor

Ramazan Bayrami icin basin ve influencer génderimleri icin mektuplar hazirlanmis ve

iletilmigtir.

DANET ile ilgili Mart 2025 tarihleri arasinda yayinlanan basin yansimalarinin

detaylari agagidaki sekildedir;

Haberlerimiz bahsi gecen donemde;
. 6 yazili basin,

. 76 online yayinda yansima bulmustur.

Yazih basin ve online yansimalarin toplam eristigi rakamlar asagidaki gibidir:
. Erigsim: 1 Milyon 10 Bin 422 Kisgi

DANET Ay Bazinda Toplam Haber Sayilari (vazh + Online + TV)

Aylar 2024 2025
Ocak 455 319
Subat 313 27
Mart 449 82




time

public relations

Nisan 1043
Mayis 984
Haziran 624
Temmuz 625
Adustos 886
Eylil 663
Ekim 319
Kasim 632
Aralik 637

Rakip Karsilastirmasi

Mart Ay1 Yazil1 Basin Haberler

Marka Adi Haber Sayis1 | Tiraj Erisim Reklam Esdeger (TL)
DANET 6 321845 1010422 70077

PINAR ET / 321652 964956 47934

NAMET 4 78997 264991 1368173

MARET 2 28000 112000 1349441

POLONEZ. 2 15000 60000 693

CUMHURIYET SUCUKLARI | - - - -

Pinar Et'in Mart ayi yazili basin yansimalarinda;
o 2024 yili degerlendirme rakamlari yer almigtir.
Online basinda;
o 2024 yil degerlendirme rakamlari,
e Market indirimleri haberleri yer almigtir.
Polonez’'in Mart ayi yazili basin yansimalarinda ve online yansimalarinda;
e Ramazan doneminde tarif ve market indirimleri yer almigtir.

Cumbhuriyet Sucuklar’nin Mart ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda haber

yer almamistir.
NAMET’in Mart ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda,
e Rekabet kurulundan alinan ceza, kampanya ve market haberleri yer almigtir.

MARET’in Mart ayinda yazili basin haberinde kampanya yer almistir. Online
haberlerde marketlerdeki kampanyalar yer almistir. (indirim katalogu)
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DANET, Gulfood 2025°te Uluslararasi Is Birliklerini Gticlendirdi

t ve et drlinleri sektdriiniin 6nci markasi DANET, diin-

yanin en blyiik gida fuarlarindan biri olan Gulfood

2025'e katildi. Dubai Diinya Ticaret Merkezi'nde gercek-

lesen ve sektoriin en prestijli etkinliklerinden biri olarak
kabul edilen fuarda DANET, yenilikgi Grdinlerini, gl is birliklerini
ve global vizyonunu uluslararasi alanda sergiledi.

Kurulusundan bu yana Tiirkiye'nin yani sira diinya ¢apinda
20den fazla tilkeye lezzetlerini ulastiran DANET, 80'i askin riin
yelpazesiyle Gulfood 2025'te sektér profesyonelleriyle bulustu.
DANET, yenilikgi tiriinlerini, giclii is birliklerini ve global vizyonunu
uluslararasi alanda sergiledi.

Yiiksek Proteinli ve Gliitensiz Uriinler Biiyiik ilgi Gérdii

Fuarda DANET standi, yenilikgi tiriin cesitliligiyle fuarin en dik-
kat ceken noktalarindan biri oldu. Yiiksek proteinli ve diisiik yagl
triinleriyle fark yaratan DANET, 6zellikle cografi isaretli Afyon su-
cugu, gliitensiz triin kategorisi, premium pastirma ve fiime etle-
riyle ziyaretcilerin yogun ilgisini cekti. Fuarda DANET 'in genis Giriin
gami, inovatif yaklasimi ve kaliteli Gretim anlayisi, uluslararasi
alicilar ve distribiitorlerle is birligi firsatlarini 5nemli 6l¢iide artirdi.

Tiirkiye'nin Gida ihracatina Katki Saglayan Gériismeler

DANET'in ihracat hedefleri dogrultusunda énemli adimlarin
atildigi fuarda, Ticaret Bakanligi Ihracat Genel Miidiir Yardimcisi
Tayfun Kilig standi ziyaret etti. Bunun yani sira, Dubai Tiirk Baskon-
soloslugu Ticaret Ataseleri Haci Hasan Kaygisiz ve Muhammed
Emin Erkal tarafindan da ziyaret edildi. Tiirkiye'nin gida ihracatin-
daki roliinii daha da artirma hedefi dogrultusunda beklentiler ve
sektoriin gelisimi icin atilabilecek adimlar paylasildi. Gériismeler
sonucunda, ihracat siireclerini destekleyici 6nemli bilgiler edinildi.

- J/

Fuarin DANET agisindan verimli gegtigini belirten DANET Ku-
rumsal Gelisim, lletisim ve Stratejik Planlama Direkt6rii Giilnur
Ulug, “Gulfood 2025, DANET icin sadece bir fuar degil, kiiresel
agimizi genisletme, ihracat hedeflerimizi gticlendirme ve yenilikgi
trtinlerimizle global pazarda daha gliglii bir konum elde etme yo-
lunda 6nemli bir adimdi. Bu yil 6zellikle yiiksek proteinli, saglkli
yasam trendlerine uygun ve glivenilir triinlerimizle bliyik ilgi gor-
diik. Oniimiizdeki siirecte, yeni is birlikleri ve distribiitér agimizin
genislemesiyle birlikte ihracatimizi hem yatay hem dikeyde biiyiit-
meyi hedefliyoruz” dedi.
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Perakende..,, s

ALISVERIS KOLTURU DERGISI

TUketiciden yeni nesil sarkUteri
urdnlerine yesil 1sik!

Aragtirma kurumiannin verilerine gére TUrkiye'de et ve et Urdinleri tuketimi 2020'de
112 bin ton civanindayken, 2022'de ylizde 20 buytiyerek 134 bin tona ulast. Peki et
urtinleri fiyatlan gindemi bu kadar mesgul ederken tiketim nasil artti? Tabii ki beyaz
et'in bu blytimede roli var ancak yapilan arastirmalar et sarkuteri rtinlerinde de
talebin her gegen guin arttigin gésteriyor. Sporculara, gocuklara, glutensiz yasami
segenlere dzel olanlar, gelenekselden vazgegmeyenler igin cografi isaretlililer ve daha
birgok farkli baglikta Ozellestirilen et sarkuten trtnleri, tiketicinin gegitienen beklentile-
rini her gegen guin daha yuksek oranlaria karsilyor. Gelin, et sarkuteri sektdrtine alani-
nin en deneyimii isimlerinden DANET Kurumsal Gelisim, lletisim ve Stratejik Planlama

Direktérii Glilnur Ulug ile birlikte bir géz atalim.

Bize DANET ten bahseder misiniz?
Sektoriin lider firmas: olarak basanmz
neye borglusunuz?

1975 yilinda Afyonkarahisar'da

koruma ve yapilan ise deder katma
jisiyle hareket ediyoruz. Uriinle-
izi, Afyonkarahisar'daki modern

izde en kaliteli etlerle, her agamasi

baglayan DANET in yolculugu, bugiin

sadece Tiirkiye'de degil, diinyanin dért

bir yaninda sofralara lezzetli ve kaliteli et

ve et iiriinleri sunan bilyilk bir kurumsal

vapiva dontistil, Alanimizin kakli oyun-
larindan biri olarak k I

szenle denetlenen siirelerden gegirerek
firetiyoruz. Cografi isaretli ddtillii Afyon
sucugumuz ve geleneksel pastrmamiz
hem yerel hem de uluslararast pazarda
bilyiik ilgi gtriiyor. 400'den fazla cah-

la, yilksek kalite standartlarind:

{irlin kalitemizden &diin vermemenmiz,
yilksek hijyen ve gida giivenligi standart-

hem i¢ pazara hem de dis pazara yonelik
firetim vapiyoruz. Thracat hedeflerimiz

lanna gsterdigimiz titizlik ve gel dogrul
firetim yéntemlerini modern teknolojiyle
toctokl 1o 1 " toal

da 20'ye yakin {ilkeye iirlin
gonderiyor ve ihracatin toplam is hac-
payim yiizde 20've ¢ikarma

Ulkemizin geleneksel lezzetlerini

hedefiyle ilerliyoruz

Réportaj:
Elif Aglamaci Attepe

Tiiketicilerimiz igin giivenilir bir
marka olmak, DANET'i sektdrde 6ne
gikaran ve bugiinlere tagiyan en bilyiik
degerimiz olarak bize yol gésteriyor.
Portfdyiimiizdeki 100°e yakin geleneksel
{irline modern tariflerle lezzet ve deger
katmayi basardik ve tilketicimizin takdi-
rini kazandik. Ayni zamanda, diinyanin
farkh yerlerinde geleneksel Tiirk lezzet-
lerini tanitor ve {ilkemizi en iyi sekilde
temsil ediyoruz.

Tiirkive kirmiz: et ve sarkiiteri pa-
zanmin meveut durumu hakkinda neler
soyleyebilirsiniz? Pazann gelecegine
yonelik éngbriileriniz nelerdir?

Tiirkive nin kirmiz: et ve sarkiiteri
pazarinda son yillarda dikkat gekici
bir bilyiime vasands. Nielsen verilerine
gore, Tiirkive et ve et iirlinleri pazan
2020 wilinda 112 bin ton civanndayken,
2022'de ylizde 20 biiyiiyerek 134 bin
tona ulagh. Ancak, 2023 yih, yasa-
nan ekonomik belirsizlikler ve deprem
felaketi nedeniyle pazarda daralmaya
sahne oldu. Tiim bu zorluklara ragmen
DANET olarak pazarda istikrarh bir
performans sergilemeyi basardik. Sar-
kiiteri {iriinlerine olan talebin artmasiyla
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birlikte ézellikle kavurma ve
cografi isaretli Afyon sucugu
gibi geleneksel lezzetlerimizde
biiyiime kaydettik. Kavurmada
pazar lideri konumundayiz. Bu
segmentlerde yakaladigimiz
bagariyi éniimiizdeki dénemde
de siirdiirmeyi hedefliyoruz;
clinkil tikketicilerimiz lezzetli,
giivenilir ve yerel iiriinlere
yonelmeye devam ediyor.

Sizi rakiplerinizden
ayiran temel farklar neler?
Tiiketici neden en cok sizi
tercih ediyor?

DANET'i farkhlagtiran en
onemli 6zelliklerimiz; tiretim
siireglerinde kaliteden &diin
vermememiz, hijyen stan-
dartlarna titizlikle uymamiz
ve titketici odakh venilikgi géziimler
sunmarmizdir. Tiirk titketicisi yenilikleri
sever, ancak geleneksel lezzetler konu-
sunda hassastir.

Yiizyillardir tiiketilen sucuk ve
kawurma gibi geleneksel et iiriinlerinde
aranan, 6zlenen kalite ve lezzeti DA-
NET'te buluyorlar. Cografi isaretli Afyon
sucugumuzla, geleneksel bir lezzeti
koruma altina aldik. Ayni zamanda, son
doénemde 6ne gikan trendlerle toplumun
giivenilir, venilikgi tiriinlere olan ilgisi de
6ne gikiyor; gliitensiz iiriinlerimize olan
talepten bunu agik¢a gériiyoruz. Gliiten-
siz {irlinlerimiz, hem bu tiir beslenmeyi
tercih eden tiiketiciler hem de gliitensiz
beslenmesi zorunlu olan bireyler igin
ilgiyle karsilaruyor. Tiiketici odakh bir
marka olarak eve teslim kurban hizmeti

gibi yenilikgi ¢éziimlerle de tilketicilerimi-

zin beklentilerini kargthyor, onlara giiven
veriyoruz.

Siirdiiriilebilirlik alanindaki hedef
ve projelerinizden bahseder misiniz?

Siirdiiriilebilirlik, yiiziinii gelecege
dénen tiim markalar gibi DANET in is
modelinin aynlmaz bir parcas: haline

geldi. Diinyanin kaynaklan 1975'te ku-
ruldugumuz déneme gére oldukga azaldi
ve 50 wil iginde biiyiik bir degisim yagan-
di. Cevresel etkilerimizi en aza indirmek
igin enerji tiiketimini azaltmaya yénelik
vatmmlar yapor, tesislerimizi venilene-
bilir enerji kaynaklanyla destekliyoruz.
Afyonkarahisar daki fabrikamizda 60 bin
m? arazi iizerine kurulu DANET Giineg
Eneriisi (Solar Fotovoltaik) Santrali (GES)
projemizle, {iretim siireglerimizde karbon
salimini azaltmaya yonelik yenilikler
gerceklegtirdik. Bu yatinmla titkettigimiz
elektrikten daha fazlasini yenilenebilir
enerji kaynaklanndan saglayarak, karbon
ayak izimizi 6nemli olglide azaltiyoruz.
Yenilik¢i modifiye tiretim projelerimizle
stirdiiriilebilir tiretim hedefimizi somut-

Gida giivenligi ve kalite konu-
sunda dikkat edilmesi gereken
unsurlan tiiketicilerle paylagiyor,
iiriin etiketlerini okuma ahgkan-
ligin tegvik ediyoruz. Ozellikle
codrafi isaretli ve gliitensiz {iriinle-
rimizle sektérde kalite standardini
artirmaya bilyiik 6zen gosteri-
yoruz. Tiiketicilere giivenilir bir
sarkiiteri lirlinii segerken; iiriin
etiketinde ver alan Uretim tarihi,
icerik bilgileri ve saklama kosulla-
rina dikkat etmelerini tiim iletigim
mecralanmizi kullanarak neri-
yoruz. Bilinen ve kalite standart-
lanini saglayan markalarn tercih
edilmesi, geleneksel lezzetlerin
keyfini bilingli bir segimle yasa-
malart icin tiiketicileri bilgilendir-
meyi ve farkindalik calismalarini
siirdiirliyoruz.

Gelecek hedefleri ve biiyiime strate-
jilerinizden bahseder misiniz?

DANET olarak hem Tiirkive'de
hem de uluslararasi pazarlarda biiyiime
hedeflerimizi siirdiiriilebilir temellere da-
vandirarak genigletiyoruz. Yiiksek kalite
standartlanmizi ve tiriin gesitliligimizi
artirmak icin Ar-Ge ve inovasyona biiyik
6nem veriyoruz. Saghkh yasam tercih
eden bireyler ve sporcular icin diisiik yag
ve viiksek proteinli iriinler gibi fonksiyo-
nel iiriinlerimiz ve bu kategoriyi gelistir-
meye ydnelik projelerimiz var. Aynica,
gocuklara yénelik 6zel iriinler iizerinde
calismalarimiz siirdiiriiyoruz. Uriinlerimi-
zin ambalajlarinda yaptigimiz ivilegtirme

cal lan, titketici memnuniyetini artir-

lagtirarak gelecek nesillere saghkh bir
cevre birakmay1 amaghyoruz. Bu alanda
{iniversite igbirliklerimiz de mevcut.

DANET, tiiketici bilinglendirme
konusunda nasil bir rol tistleniyor? Tii-
keticilere saglklh tirlin se¢imi konusunda
Snerileriniz neler?

Tiiketicilerin giivenilir ve lezzetli
{irlinlere erigimini saglamak igin cesitli
bilinglendirme ¢ahsmalan yiiriitiiyoruz.

may1 ve gida israfini azaltmay hedefliyor.
Kalite, dijitallesme ve siirdiriilebilirlik
odakh yatirimlarimizi artan bir ivmeyle
siirdiirerek, miisterilerimize verdigimiz en
ivi iirlin ve deneyimi sunma konusundaki
taahhiidiimiizii koruyoruz. Bu sayede
hem Tiirkiye'deki éncii konumumuzu
pekistirmeyi hem de uluslararasi pazar-
larda daha genis bir kitleye ulasmay
amachyoruz.

75
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Afyon rmaﬁrl
globalde viikseliyor

Gida sektoriiniin diinyada-
ki en 6nemli etkinliklerinden
biri olan Gulfood 2025 Ulusla-
rarasi Gida Fuari, 17-21 Subat
2025 tarihleri arasinda Duba-
i’de gerceklesti. Bu yilki fuara,
Tiirkiye’den toplam 209 firma
katildi. Afyonkarahisar’dan ise
iki 6nemli firma, Avsar Maden
Suyu ve Danet, fuarda yer al-
di. Avsar Maden Suyu ve Da-
net gibi markalar, yerel basari-
larini uluslararasi arenaya tasi-
yarak, Afyonkarahisar’in gida
sektoriindeki potansiyelini
diinyaya tanitiyor. Bu tiir fuar-
larda yer almak, sadece iiriin-
lerini tanitmakla kalmayip, ay-
n1 zamanda yeni is birlikleri ve
ticari anlasmalar yapmak icin
de biiytik bir firsat sunuyor.

Gulfood 2025, Tiirk firmalari-
nin global pazarda daha fazla
yer edinmesi adina 6nemli bir
platform haline geliyor. Gul-
food 2025 Uluslararas1 Gida
Fuari, diinyanin en biiyiik gi-
da organizasyonlarindan biri
olarak, katihmcilara biiyiik
firsatlar sunuyor. Afyonkara-
hisar’dan Avsar Maden Suyu
ve Danet gibi markalarin, bu
fuarda yer almas, yerel firma-
larin globallesme yolundaki
onemli adimlarini simgeliyor.
Bu tiir etkinlikler, Tiirk gida
sektoriiniin diinya capindaki
rekabet giiciinii artirirken,
ayni1 zamanda yerel iireticile-
rin de uluslararasi pazarlarda {
daha fazla goriiniir olmasina
katki saglhyor.
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Et ve et Urlnleri markasi Danet, strdrdilebilir
Uretim hedefleri dogrultusunda 6nemli adimlar atiyor.
Afyonkarahisar'da kurdugu 4 MW kapasiteli gines
enerjisi santrali ile Gretimde yenilenebilir enerjiye gecis
yapan Danet, simdi de fermente sucuk tretiminin cevresel
etkilerini azaltmak icin TUBITAK'a proje basvurusunda
bulundu. Danet Ar-Ge ve Kalite Givence Yoneticisi Furkan
Ulucay, “Hedefimiz, uzun vadede cevre dostu tretim
anlayisini sektérimaz icin bir standart haline getirmek” dedi. =5
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S

Cevresel etkileri azaltiyor

3 f.\,

DANET, strdirtlebilir Gretim hedefleri
dogrultusunda onemli adimiar atiyor.
Afyonkarahisar'da kurdugu 4 MW kapasiteli
glnes enerjisi santrali ile Uretimde
yenilenebilir enerjiye gecis yapan DANET,
simdi de fermente sucuk retiminin gevresel
etkilerini azaltmak icin TUBITAK'a proje
bagvurusunda bulundu.
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Cevresel etkilerl azaltiyor

. ,i\_

Turkiye'nin koklU et ve et Grunleri markasi
DANET, stirdiirtlebilir Gretim hedefleri
dogrultusunda onemli adimlar atiyor.
Afyonkarahisar'da kurdugu 4 MW kapasiteli
glnes enerjisi santrali ile Uretimde
yenilenebilir enerjiye gecis yapan DANET,
simdi de fermente sucuk Gretiminin ¢evresel
etkilerini azaltmak icin TUBITAKa proje
bagvurusunda bulundu.
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internet Yansimalari

Mart 2025 iginde yayinlanan 76 adet web sitesi haberinde 6ne ¢ikan bagslklar ve haber

detaylari asagida linkler araciligiyla paylasiimistir.

https://www.haberdebursatv.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-ramazan-sofralarina-ozel-tarifler-ve-unutulmaz-lezzetler/

https://www.zirvedehaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-
lezzetleri-serisi/

https://www.horecatrend.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-
lezzetleri-serisi/

https://horecamailing.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-ile-geleneksel-ramazan-sofralari-yeniden-
hayat-buluyor/

https://www.bayrakhaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-
lezzetleri-serisi/

https://www.foodsektor.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu/1819/

https://perakende.org/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/

https://hizmetix.com.tr/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu/

https://bulten360.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/

https://www.patronlarkulubu.com.tr/sektorel/gida/danet-ramazan-sofralarina-ozel-lezzetler-sunuyor-
48510/

https://www.bayrakhaber.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://www.haberdebursatv.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ramazan-sofralarini-lezzet-ve-bereketle-bulusturuyor/

https://www.horecatrend.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://www.zirvedehaber.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://www.foodsektor.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-nden-iftara-ozel-tarifler/1837/

https://perakende.org/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://sinemahaberleri.net/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.zirvedehaber.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://konyaozet.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://polishaberleri.net/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.mekanbudur.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.bayrakhaber.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.fortuneturkey.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor

https://www.gazetekonya.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.haberdebursatv.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://magazinhabermerkezi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1417231/

https://magazinonline.com.tr/index.php/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

http://cankiri724haber.com/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://haberseansi.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-haber-seansi/

https://turkiyehabermerkezi.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://konyamansetgazetesi.com/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-uretimde-yesil-donusumu-hizlandiriyor/

https://www.medyakanali.com/2025/03/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://kamucalisani.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-kamu-calisani/

https://www.7tepemedya.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://nedersin.net/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.enerjigunlugu.net/danet-sucuklarinin-karbon-ayak-izi-kuculecek-62772h.htm

https://magazinfox.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1131482/



http://www.haberdebursatv.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-ramazan-sofralarina-ozel-tarifler-ve-unutulmaz-lezzetler/
http://www.zirvedehaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.zirvedehaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.horecatrend.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.horecatrend.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://horecamailing.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-ile-geleneksel-ramazan-sofralari-yeniden-hayat-buluyor/
http://horecamailing.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-ile-geleneksel-ramazan-sofralari-yeniden-hayat-buluyor/
http://www.bayrakhaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.bayrakhaber.com/2025/03/11/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.foodsektor.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu/1819/
http://perakende.org/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://hizmetix.com.tr/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu/
http://bulten360.com/ramazan-sofralarina-danet-dokunusu-danet-ramazan-lezzetleri-serisi/
http://www.patronlarkulubu.com.tr/sektorel/gida/danet-ramazan-sofralarina-ozel-lezzetler-sunuyor-48510/
http://www.patronlarkulubu.com.tr/sektorel/gida/danet-ramazan-sofralarina-ozel-lezzetler-sunuyor-48510/
http://www.bayrakhaber.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://www.haberdebursatv.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ramazan-sofralarini-lezzet-ve-bereketle-bulusturuyor/
http://www.horecatrend.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://www.zirvedehaber.com/2025/03/19/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://www.foodsektor.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-nden-iftara-ozel-tarifler/1837/
http://perakende.org/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://sinemahaberleri.net/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.zirvedehaber.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://konyaozet.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://polishaberleri.net/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.mekanbudur.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.bayrakhaber.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.fortuneturkey.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor
http://www.gazetekonya.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.haberdebursatv.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://magazinhabermerkezi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1417231/
http://magazinonline.com.tr/index.php/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://cankiri724haber.com/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://haberseansi.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-haber-seansi/
http://turkiyehabermerkezi.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://konyamansetgazetesi.com/ekonomi/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-uretimde-yesil-donusumu-hizlandiriyor/
http://www.medyakanali.com/2025/03/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://kamucalisani.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-kamu-calisani/
http://www.7tepemedya.com/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://nedersin.net/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.enerjigunlugu.net/danet-sucuklarinin-karbon-ayak-izi-kuculecek-62772h.htm
http://magazinfox.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1131482/

time

https://www.seckinhabertv.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-144795-haberi

http://www.hurnethaber.com/haber-danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-65309

https://www.beyazhaberajansi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/137890/

https://www.mutajans.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-91458-haberi

https://ankaradahaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://perakende.org/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.haberledik.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/336198/

https://turkiyesonhaberler.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.guncelgazete.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://bugunhaberleri.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://mrandmrs.com.tr/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://haberlererzurum.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://enyenihaberler.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://dunyahabermerkezi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1005190/

https://balikesirdensondakika.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://amasyaguncelhaberim.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://bursaninsesi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.acilhaber.net/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://mersinbilgihaberi.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://bulten360.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/

https://www.sektorel.com.tr/haber/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-77782

https://kocaelihaber.gen.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.olayhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://www.akilligundem.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://kutenhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://menikhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

https://analizgazetesi.com.tr/haber/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-9799/

https://www.haberlerturkiye.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/244284

https://www.bayrakhaber.com/2025/03/26/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/

https://franchisemarketturkiye.com/kategori/haberler/sosyal-sorumluluk/danet--uretimde-cevresel-etkileri-
azaltiyor

https://www.haberdebursatv.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/

https://perakende.org/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/

https://www.zirvedehaber.com/2025/03/26/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/

https://bulten360.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/

https://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-ramazan-sofralarinda-lezzet-ve-bereket/

https://bulten360.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/



http://www.seckinhabertv.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-144795-haberi
http://www.hurnethaber.com/haber-danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-65309
http://www.beyazhaberajansi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/137890/
http://www.mutajans.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-91458-haberi
http://ankaradahaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://perakende.org/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.haberledik.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/336198/
http://turkiyesonhaberler.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.guncelgazete.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://bugunhaberleri.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://mrandmrs.com.tr/2025/03/25/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://haberlererzurum.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://enyenihaberler.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://dunyahabermerkezi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/1005190/
http://balikesirdensondakika.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://amasyaguncelhaberim.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://bursaninsesi.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.acilhaber.net/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://mersinbilgihaberi.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://bulten360.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisinden-iftara-ozel-tarifler/
http://www.sektorel.com.tr/haber/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-77782
http://kocaelihaber.gen.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.olayhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://www.akilligundem.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://kutenhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://menikhaber.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/
http://analizgazetesi.com.tr/haber/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor-9799/
http://www.haberlerturkiye.com.tr/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/244284
http://www.bayrakhaber.com/2025/03/26/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/
http://franchisemarketturkiye.com/kategori/haberler/sosyal-sorumluluk/danet--uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor
http://franchisemarketturkiye.com/kategori/haberler/sosyal-sorumluluk/danet--uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor
http://www.haberdebursatv.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/
http://perakende.org/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/
http://www.zirvedehaber.com/2025/03/26/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/
http://bulten360.com/danet-ramazan-lezzetleri-serisi-sofralara-ustalik-katiyor/
http://www.sehrinlezzeti.tr/danet-ile-ramazan-sofralarinda-lezzet-ve-bereket/
http://bulten360.com/danet-uretimde-cevresel-etkileri-azaltiyor/

time

public relations

EKler;

Basin Biilteni -1

Ramazan Sofralarina DANET Dokunusu:
"DANET Ramazan Lezzetleri" Serisi

Turkiye’nin et ve et urlinleri sektoriinde oncii markasi DANET, bereketin ve
paylagsmanin sofralarda bulustugu en 6zel zamanlardan biri olan Ramazan ayini
"DANET Ramazan Lezzetleri" serisi ile karsiliyor. Geleneksel tatlarin yeniden
kesfedildigi, dostluklarin pekistigi bu ayda, sofralari daha da 6zel kilacak
lezzetler DANET’in ustaligiyla bulugsuyor ve iftar sofralarina unutulmaz tatlar
katiyor.

11 Mart 2025, istanbul

1975 yilindan bu yana Turkiye'nin en kaliteli et ve et Urlnlerini tlketicilerle bulusturan
DANET, Ramazan ayi boyunca 6zel tarifleriyle iftar sofralarina lezzet katmaya devam
ediyor. Geleneksel tatlan yenilik¢ci dokunuslarla harmanlayan “DANET Ramazan
Lezzetleri” serisi, DANET'in ustaligiyla hazirlanan tarifleriyle Ramazan sofralarini
daha da 6zel kiliyor.

Ramazan ayinin paylasim ve bereket ruhunu yansitan DANET, yalnizca lezzetli
drinler sunmakla kalmiyor, ayni zamanda geleneksel sofralarin kulttrel mirasini
yasatmaya 6zen gOsteriyor. iftar sofralarinin vazgecilmezleri arasinda yer alan
pastirma, sucuk ve kirmizi et Grtnleri, DANET’in uzmanhgiyla birleserek Ramazan’a
Ozel tariflerde yer aliyor. Besleyici ve doyurucu igerikleriyle 6ne c¢ikan “DANET
Ramazan Lezzetleri” serisi, nostaljik tatlari modern anlayisla yorumlayarak iftar
saatlerini unutulmaz bir lezzet deneyimine donusturuyor.

DANET’ten Ramazan Sofralarina Ozel Tarifler

DANETin yuksek kaliteli drGnleriyle hem klasik hem de modern tarifler
hazirlayabilirsiniz. Iste iftar sofralarinizda deneyebileceginiz bazi dneriler:

— Pastirmali Occe Tarifi

Ramazan sofralarinin vazgecilmez lezzetlerinden biri olan 6cce, 6zellikle Gliineydogu
Anadolu mutfaginda sik¢a yapilan, bol yesillikli bir mucver c¢esididir. Geleneksel
olarak mercimekle hazirlanan bu tarif, DANET pastirmasi ile modern bir dokunus
kazaniyor.

Malzemeler: 200 gr. DANET pastirma, 100 gr. maydanoz, 50 gr. i1spanak, 50 gr.
dereotu, 50 gr. taze nane, 50 gr. kapya biber, 50 gr. un, 1 adet yumurta, 100 gr.
avokado, 10 gr. tuz, 10 gr. karabiber, 100 gr. ay cicek yagi.

Hazirlanisi: Maydanoz, dereotu, i1spanak, taze nane ve kapya biberi ¢ok ince sekilde
dograyin. Bir kaba alarak Uzerine un, yumurta ve baharatlar ekleyip, iyice
kanistirilarak kivamli bir har¢ elde edin. Hazirlanan karisimi, ay gicek yagi ile tavada
kizartin.

Bu sirada avokadoyu, tuz ve karabiberle ezerek pure haline getirin. Kizaran 6ccenin
Uzerine avokado ezmesi surup, pastirma dilimleri ekleyerek sicak servis edin.

Afiyet olsun!
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— Finnci Koftesi Tarifi

Mutfagimizin en sevilen yemeklerinden biri olan firin koftesi, tam kivaminda pismis
sebzeleri ve lezzet dolu koftesiyle her sofrada kendine yer bulur. Koftesi iyi
yogrulmus, sebzeleri tam kararinda pismis bir firin koftesi, anne tariflerini aratmayan
bir tat birakir. Isin sirri ise kullanilan iyi etten geger! DANET'in ustalikla hazirladig
dana kiymasiyla, bu tarifi denediginizde lezzet farkini hissedeceksiniz. Geleneksel
tatlari sevenler igin vazgecilmez bir tarif!

Malzemeler: 400 gr. dana kiyma, 50 gr. sakiz kabak, 50 gr. havug, 50 gr. patlican,
100 gr. patates, 50 gr. kuru sogan, 5 gr. sarimsak, 1 adet yumurta, 10 gr. tuz, 5 gr.
karabiber, 70 gr. aygicek yagi, 10 gr. maydanoz, 50 gr. domates.

Hazirlanisi: Kiyma, yumurta, maydanoz, tuz, karabiber, sarimsak ve sogani
kanigstirarak har¢ yapin. 25 gr.’lik pargalar halinde (serge parmak buyukliginde)
yuvarlayin. Sebzeleri koftelerle ayni 6lgude kesin ve yarim haglayin. Firin tepsisine
dizip domates ve baharatlari ekleyin. 180 derece firinda 20 dakika pisirerek sicak
servis edin.

Afiyet olsun!

Ayrica; sofralarinizi senlendirecek usta isi tarifleri Danet web sitesinden
https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da Danet youtube kanalindan izleyebilirsiniz.

DANET ve Uranleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ramazan #RamazanlLezzetleriSerisi #AfyonPastirma #TescilliSucuk
#Pastirma #PastirmaliTarifler #SucukBezirgani #PastirmaliOcce #Pirzoladerosa
#EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplart:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o glinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan sec¢iminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim siregleri titizlikle denetlemektedir. DANET’in Uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Tirkiye'nin en iyi blylkbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
Urtnleri, firmanin kendi kasap ve sarklteri magazalarinin yani sira dnde gelen perakende markalari araciligiyla tiketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestirimektedir. Kurumsallasma surecini buyume performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gug¢li konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urin olarak tescillenmis ve DANET’in genis Urln portféylne dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet secenegiyle
tuketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fime et, hindi ve pili¢ trlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Guvenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler’
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiili'ne layik gorilmistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhigini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla guglendirmekte ve lretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltmayi hedeflemektedir. Cevreye duyarli tretim anlayisiyla
surddrdlebilirlik konusunda sektére dnculik etmektedir.

www.danet.com.tr


https://online.danet.com.tr/tariflerimiz
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Basin Bilteni -2

"DANET Ramazan Lezzetleri" Serisi’nden iftara Ozel Tarifler
Ramazan ayinin bereketini ve paylasma ruhunu sofralara tagiyan DANET,
lezzetleriyle iftar sofralarini zenginlestirmeye devam ediyor. Damaklari
senlendiren, sevdiklerinizle keyifle paylasacaginiz bu lezzetler, DANET’in
ustaligi ve kaliteli triinleriyle bulusarak sofralarinizi unutulmaz kilacak.

19 Mart 2025, istanbul
1975 yilindan bu yana Turkiye'nin en kaliteli et ve et Urlnlerini tlketicilerle bulusturan
DANET, Ramazan ayi boyunca paylagsacagi 6zel tariflerle iftar sofralarina lezzet
katmaya devam ediyor. Geleneksel tatlari modern dokunuslarla harmanlayan
"DANET Ramazan Lezzetleri" serisi, en 6zel DANET UrUnleriyle hazirlanan yeni ve
benzersiz tarifleriyle sofralara lezzet séleni sunuyor.
Ramazan sofralarina sadece lezzet degil, ayni zamanda bol proteinli beslenme
anlayisgini da tagiyan DANET, besin de@eri acisindan zengin igerikleriyle doyurucu ve
besleyici alternatifler sunuyor. "DANET Ramazan Lezzetleri" serisi, iftar sofralarina
enerji dengesini koruyan lezzetler kazandirirken, kalite standartlarindan odun
vermeden uretilen et GrUnleriyle sofralara guven sunuyor.
DANET’ten Ramazan Sofralarina Ozel Tarifler
DANET’in Ustin kaliteli et drunleriyle hem geleneksel hem de vyenilikgi tarifler
hazirlayabilirsiniz. iste iftar sofralarinizi taclandiracak birkac éneri:

— Sucuk Bezirgani Tarifi
Bezirgani, Osmanh mutfagindan ginimuze uzanan, yogun aromali ve doyurucu bir
lezzettir. Geleneksel tariflerde baharatli sebzelerle harmanlanan bu yemek, DANET
Tescilli Afyon sucugunun kendine has baharat dengesiyle daha da 6zel hale geliyor.
Kbézlenmis sebzeler, kuru domates ve cevizle birleserek firrnda mikemmel bir uyum
yakaliyor. Ramazan sofralarina nostaljik bir tat katmak isteyenler igin ideal bir tarif!
Malzemeler: 300 gr. DANET Tescilli fermente Afyon sucugu, 50 gr. kuru domates, 50
gr. kuru biber, 50 gr. dolmalik yesil biber, 5 gr. sarimsak, 50 gr. kuru sogan, 5 gr.
feslegen, 30 gr. ceviz, 30 gr. zeytinyagi, 10 gr. tuz.
Hazirlanisi: Kuru sogan, sarimsak ve dolmalik biberi firinda kozleyin, ardindan kup
seklinde dograyin. Kuru domates, feslegen ve kuru biberi ayni boyutta dograyarak
tim malzemeleri harmanlayin. Uzerine zeytinyadini ekleyin ve hazirladiginiz harci
glvece yerlestirin. Sucugu halka halka dograyarak harcin Uzerine dizin. 220
derecede 10 dakika firinda pigsirin. Pistikten sonra Uzerine ceviz serpistirerek sicak
servis edin.
Afiyet olsun!

— Fileminyon Tarifi

Etin en 6zel hallerinden biri olan fileminyon, yumusak dokusu ve yogun lezzetiyle her
lokmada kendini hissettirir. Dogru pigirme teknigiyle hazirlanan bonfile, aromatik
mantar sosu ve sotelenmis sebzelerle birlestiginde ortaya unutulmayacak bir tat
cikar. DANET'’in 6zenle secilmis dana bonfilesiyle hazirlanan bu tarif, sik sofralarin
yildizi olmaya aday. Simdi mutfaga girme ve lezzeti kegsfetme zaman!!

Malzemeler: 400 gr. DANET dana bonfile, 10 gr. taze kekik, 5 gr. biberiye, 30 gr.
istiridye mantari, 30 gr. kultir mantari, 10 gr. soya sos, 10 gr. tereyagi, 20 gr. sivi
yag, 20 gr. beybi havug, 20 gr. beybi kabak, 20 gr. kereviz sapi, 10 gr. tuz, 1 adet
bazlama.
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Hazirlanisi: Bonfileyi iyice 1sitiimis sivi yag ile tavada mihrleyin. ince dogranmis
mantarlari kavurun ve soya sosu ekleyerek sos haline getirin. Firin kabina alinan
bonfilenin Gzerine mantar sosu ekleyin ve 200 derece firinda 20 dakika pigirin.
Sebzeleri julyen dograyin, tereyadi ve baharatlarla tavada soteleyin. Firindan ¢ikan
bonfile ile servis edin.
Afiyet olsun!

— Atom Kofte Tarifi

Osmanli mutfagindan ilham alan Atom Kofte, nefis baharatlarla harmanlanmis dana
kiymanin yogurt ve tereyagiyla bulustugu doyurucu bir lezzet. Kiguk ama etkili bir tat
bombasi olan bu 6zel kofte, Ramazan sofralariniza sicak bir dokunus katacak.
DANET’in kalite ve lezzet guvencesiyle hazirlanan bu tarif, iftar sofralarinizin favorisi
olmaya aday!
Malzemeler: 300 gr. Danet dana kiyma, 140 gr. suzme yogurt, 5 gr. kuru biber, 10 gr.
tuz, 50 gr. tereyagi, 1 adet yumurta, 50 gr. kuru sogan, 5 gr. sarimsak, 10 gr.
maydanoz.
Hazirlanisi: Kiyma, tuz, karabiber ve yumurtayi bir kaba alin. icine maydanoz ve kuru
sogani ince ince dilimleyerek ekleyin. 10 gr.’lik pargalar halinde (ceviz i¢i buyuklugu)
yuvarlayip 200 derece firinda pisirin. Tereyagini eriterek ince dogranmis sarimsak ve
kuru biber ekleyerek kavurun. Suzme yogurdun yarisini tereyagi karisimi ile
birlestirin. Firindan ¢ikan kofteleri tereyadi karisimiyla soteleyerek yogurt tabaninda
servis edin.
Afiyet olsun!
Ayrica; sofralarinizi senlendirecek usta isi bir ¢ok tarifi Danet web sitesinden
https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da Danet youtube kanalindan izleyebilirsiniz.
DANET ve UrUnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ramazan #RamazanLezzetleriSerisi2 #TescilliSucuk #SucukBezirgani
#AtomKofte #Fileminyon #EtveEtUranleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o giinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan sec¢iminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tum surecleri titizlikle denetlemektedir. DANET in Uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Tirkiye'nin en iyi blylkbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
Urtnleri, firmanin kendi kasap ve sarklteri magazalarinin yani sira énde gelen perakende markalari araciligiyla tiketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida givenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestirimektedir. Kurumsallasma surecini buyume performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gug¢li konumunun yani sira 20’ye yakin ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urn olarak tescillenmis ve DANET’in genis Urlin portféylne dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet secenegiyle
tuketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fime et, hindi ve pili¢ Urlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Givenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler’
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiilirne layik gériilmiistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhigini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla guglendirmekte ve lretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan kargilayarak karbon ayak izini azaltma hedefini gerceklestirmektedir. Cevreye duyarli Gretim
anlayisiyla surdurdlebilirlik konusunda sektére 6nculik etmektedir.

www.danet.com.tr


https://online.danet.com.tr/tariflerimiz
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DANET Sucugu tatmadan gergek Afyon sucugu yedim demeyin...

Lezzeti Tescilli DANET Sucugu
Ankara’da Simdi Daha Fazla Noktada

Tirkiye’de et ve et uiriinleri sektoriiniin oncuisu DANET, stratejik marka vizyonu
dogrultusunda, geleneksel lezzetlerini modern tliketici beklentileriyle yeniden
yorumlayip seckin marketlerde kendileri ile bulusturmaya devam ediyor. Gurme
tiketicinin tercihi DANET, simdi bir ¢cok se¢ckin markette Ankaral
lezzetseverlerle bulugmaya basladi.

20 Mart 2025, istanbul:

1975 yilindan bu yana Turkiye’nin en kaliteli et ve et Urunlerini tuketicisiyle bulusturan
DANET, Turk mutfaginin vazgecilmezi olan sucugu en yulksek kalite standartlarinda
Ankara'daki seckin marketlerde tuketicilerle bulusturuyor. DANET Tescilli Afyon
Sucuklari bu kalite anlayisinin bir simgesi olarak raflarda yerini alirken, tlketicilere
guvenle tercih edebilecekleri bir marka deneyimi sunuyor.

DANET Sucugu: Afyon’un Efsanesini Sofralariniza Tasiyor

Afyon’un verimli topraklarinda yetisen en kaliteli hayvanlardan elde edilen DANET
sucuklari, dogal baharatlarla hazirlaniyor. Geleneksel yontemlerle Uretilen sucuklar,
lezzetiyle hem nostaljik hem de yenilik¢i bir deneyim sunuyor. DANET dana fermente
sucuklar gluten igermeyen UrUnler olarak da 6ne gikiyor.

Ankara’da Daha Fazla Noktadaki Se¢kin Marketlerde...

DANET, gucli dagitim agi sayesinde artik Ankara’daki seckin marketlerde yerini
alarak daha genis bir kitleye ulagsmayi basariyor. Musteri memnuniyetini her zaman
on planda tutan DANET, erisilebilirligini artirarak, kaliteli ve lezzetli et Grtnlerini daha
fazla tuketiciyle bulusturuyor.

Helal sertifikali Uretim yapan ve Turkiye pazarindaki guc¢li konumunun yani sira
20’ye yakin ulkeye ihracat gergeklestiren DANET’in Grin portféylinde 80’nin Uzerinde
lezzet seceneqi ve taze et urunleri de yer aliyor. DANET ve urunleri hakkinda daha
fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparig vermek igin https://online.danet.com.tr
adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ankara #Sucuk #TescilliSucuk #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urtnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urlnleri Uretimi, daditimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
surecleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET Urinleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Blyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Tirkiye pazarindaki glgli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
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gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Urln portfdytiinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet secenegiyle tlketicilere, taze et Urunlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urlnleriyle, hindi ve pilic Urlin segenekleri de sunan DANET, eve
teslim kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescili DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili'ne
layik gérilen DANET, 400’G askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Giines Enerjisi Santrali
yatinmlariyla giiclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin ylzde 100’Gnu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak
karbon ayak izini azaltmayi hedefliyor. Sirket, cevreye duyarl Uretim anlayisiyla surdirllebilirlikte sektére onclluk ediyor.
www.danet.com.tr
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DANET, URETIMDE CEVRESEL ETKILERI AZALTIYOR
Turkiye’nin kokli et ve et lirtinleri markasi DANET, surdiiriilebilir Gretim
hedefleri dogrultusunda 6nemli adimlar atiyor. Afyonkarahisar’da kurdugu 4
MW kapasiteli Glines Enerjisi Santrali ile Uiretimde yenilenebilir enerjiye gecis
yapan DANET, simdi de fermente sucuk uretiminin gevresel etkilerini azaltmak
icin TUBITAK’a proje basvurusunda bulundu.

25 Mart 2025, istanbul

DANET, surdurulebilir dretim hedefleri dogrultusunda 6nemli adimlar atmaya devam
ediyor. Sirketin surdurulebilirlik yaklagimini giglendiren en énemli yatirimlardan biri,
Afyonkarahisar'da kurulan 4 MW kapasiteli Gunes Enerjisi Santrali oldu. Bu santral
sayesinde uretimde kullanilan elektrigin tamami yenilenebilir enerji kaynaklarindan
saglaniyor. Yatinm, cevresel etkilerin azaltiimasinin yani sira Ulkemizin ener;ji
politikalarina da katki sagliyor.

DANET, simdi de fermente sucuk uretim surecini daha surddrulebilir hale getirmek
amaciyla TUBITAK'a proje basvurusunda bulundu. Proje kapsaminda, fermente
sucuk Uretiminin gevresel etkileri analiz edilerek karbon ve su ayak izini azaltmaya
yonelik yenilikgi cozumler gelistirilecek.

DANET’in surdurulebilir Gretim modeliyle ilgili aciklama yapan DANET Ar-Ge ve
Kalite Guvence Yoneticisi Furkan Ulugay, sunlar sdyledi: "Surdartlebilirligi Gretim
sureclerimizin merkezine alarak, gevreye duyarh bir Gretim modeli benimsiyoruz.
Yenilenebilir enerji kaynaklarindan faydalaniyor, enerji ve su tiketimini optimize
ediyor ve cevresel etkileri azaltmak icin yenilikci stratejiler geligtiriyoruz. Hedefimiz,
uzun vadede c¢evre dostu Uretim anlayisini sektoriumuiz igin bir standart haline
getirmek.”

DANET, surdurulebilirlik projeleri kapsaminda uretim sureglerinde enerji ve su
tiketimini daha verimli hale getirmek icin kapsamli analizler yiritiyor. Uretim
asamalarindaki karbon ve su ayak izini belirleyerek, bu etkileri azaltmaya yonelik
stratejiler gelistiriyor. Fermente sucuk Uretimi icin baslatilan TUBITAK projesi de bu
kapsamda, uretim surecinde c¢evresel etkileri minimize etmeye yonelik yenilikgi
cozumler gelistirmeyi hedefliyor.

Ayrica, cografi isaretli Urlnlerle yerel Ureticileri destekleyen DANET, bolgesel
cesitliligi koruyarak geleneksel Uretim modellerini guglendiriyor. Afyon pastirmasi ve
Afyon sucugu gibi cografi isaretli GrGnler hem yerel hem de uluslararasi pazarda 6n
plana ¢ikarilarak Turkiye’nin yemek kultart mirasinin korunmasina katki saglaniyor.

DANET, surdurulebilirlik vizyonu dogrultusunda geligtirdigi projelerle gevresel etkileri
azaltmayi, daha verimli Uretim surecleri olusturmayi, dogal kaynaklarin korunmasina
katki saglamayi ve kiltirel mirasimizi korumayi hedefliyor. Cevre dostu ambalaj
kullanimindan enerji verimliligine kadar genis bir yelpazede uygulanan bu stratejiler,
DANET’in sektorinde 6ncu bir rol Ustlenmesini saglyor.

DANET ve Urlnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresini, siparis
vermek icin ise online.danet.com.tr adresini ziyaret edebilirsiniz.

#DANET #Surdurulebilirlik #SurdurulebilirGelecek #TescilliSucuk #EtveEtUrunleri
DANET Sosyal Medya Hesaplar::



https://www.danet.com.tr/
https://online.danet.com.tr/
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www.facebook.com/DanetLezzeti

www.instagram.com/danetlezzeti

https://twitter.com/danetlezzeti

https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o glinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan seciminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim suregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Turkiye'nin en iyi buyiikbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve Islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
Urlnleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira 6nde gelen perakende markalari araciliiyla tlketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestiriimektedir. Kurumsallasma surecini biyime performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glgli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urlin olarak tescillenmis ve DANET’in genis Urtin portfdytne dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet segenegiyle
tuketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fime et, hindi ve pili¢ Urinleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satigi hizmeti de vermektedir. Cografi isareti DANET Afyon Sucugu, Givenilir Uriin Platformu
tarafindan dizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler”
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiilirne layik gériilmiistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhgini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla gliglendirmekte ve uretimde kullandidi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltmayi hedeflemektedir. Cevreye duyarli tretim anlayisiyla
surddrdlebilirlik konusunda sektdére énclliik etmektedir.

www.danet.com.tr
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DANET Ramazan Lezzetleri Serisi: Sofralara Ustalik Katiyor
Ramazan ayinin bereketini ve paylagmanin sicakligini sofralara getiren DANET,
tescilli Afyon lezzetleriyle Ramazan sofralarini zenginlestirmeye devam ediyor.
iftardan sahura kadar keyifle tiiketebileceginiz geleneksel tarifler, DANET’in
ustaligi ve kaliteli uriinleriyle bulusarak sofralari unutulmaz kihyor.

26 Mart 2025, istanbul

1975 yilindan bu yana Turkiye'nin en kaliteli et ve et Urlnlerini tlketicilerle bulusturan
DANET, Ramazan ayina Ozel lezzetleriyle sahurdan iftara sofralara tat katmaya
devam ediyor. Geleneksel tarifleri modern dokunuslarla harmanlayan “DANET
Ramazan Lezzetleri Serisi”’, hem besleyici hem de lezzetli segcenekler sunarak
Ramazan sofralarini daha da zenginlestiriyor.

Ramazan ayinin birlik ve paylasim ruhuna uygun olarak, DANET lezzetli sofralarda
bulusmayi saglayacak tarifleriyle 6ne ¢ikiyor. Kalite standartlarindan 6din vermeden
uretilen et ve et Urlnleriyle sofralara glven sunan DANET, geleneksel tatlan
yasatirken, Ramazan’a 6zel tarifleriyle damaklari senlendiriyor.

DANET’ten Ramazan Sofralarina Ozel Tarifler
DANET'in yuksek kaliteli drunleriyle hem klasik hem de vyenilikgi tarifler
hazirlayabilirsiniz. Iste iftar sofralarinizda deneyebileceginiz bazi 6neriler:

Bruschetta Kavurma Tarifi

italyan mutfaginin sevilen lezzeti Bruschetta, DANET’in nefis kavurmasiyla birleserek
essiz bir tat sunuyor. Kitir ekmek, eriyen kasar ve dana kavurmanin mukemmel
uyumuyla sofralariniza siklhk katin!

Malzemeler: 200 gr. DANET dana kavurma, 60 gr. taze kasar peynir, 20 gr. ceri
domates, 10 gr. maydanoz, 20 gr. siyah zeytin, 1 adet panini ekmegi.

Hazirlanisi: Panini ekmegi dilimleyip firinda kitirlastirin. Kasar peyniri rendeleyip
maydanoz ve siyah zeytinle karistirin. Ekmegin alt kismina ekleyin. Kip dogranmis
kavurma ve domatesi ekleyerek 200 derece firinda 5 dakika pisirip servis edin.

Afiyet olsun!

Kanlica Guveci Tarifi

Anadolu mutfaginin en sevilen lezzetlerinden biri olan glveg, dana etinin yavas
piserken kazandigi derin aroma ve koz patlicanin doyurucu lezzetiyle sofralara
benzersiz bir tat katiyor. Geleneksel lezzetleri sevenler icin etin ve kdz patlicanin
uyumunu hissettiren 6zel bir tarift DANET’in 6zenle hazirladid1 dana kugbasi etiyle bu
guveg, sofraniza lezzet ve doyuruculuk katacak. Sicacik, yumusacik ve tam
kivaminda... Bu lezzeti denemek i¢in mutfaga buyurun!

Malzemeler: 300 gr. DANET dana kusbasi, 50 gr. arpacik sogan, 10 gr. sarimsak, 2
gr. defne yapragi, 10 gr. biberiye, 5 gr. tane karabiber, 20 gr. sivi yag, 10 gr. tuz, 200
gr. patlican, 30 gr. taze kasar.

Hazirlanisi: Patlicanlan firinda kdzleyin ve kabuklarini soyun. Dana kusbasini, sivi
yag ile soteleyin, ardindan igine arpacik sogan, sarimsak ve baharatlari ekleyin.
Gulvecin alt kismina kdzlenen patlicani yayin, Uzerine sotelenen dana kugbasi



time
karisimini ekleyin. Rendelenmis taze kasar peynirini Ustune serpip firinda kasar
eriyip kizarana kadar pigirin.

Afiyet olsun!

Ayrica; sofralarinizi senlendirecek usta isi bircok tarifi Danet web sitesinden
https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da Danet youtube kanalindan da
izleyebilirsiniz.

DANET ve urunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ramazan #RamazanLezzetleriSerisi #Br__uschettaKavurma
#TescilliSucuk #FirnnKoftesi #Fileminyon #KanlicaGuveci #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da kurulan ve o glinden bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan sec¢iminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tum siregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in Uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar'daki 6zenle segilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Turkiye'nin en iyi buylkbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
dranleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira 6nde gelen perakende markalari araciligiyla tuketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gerceklestiriimektedir. Kurumsallasma stirecini biyime performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gug¢li konumunun yani sira 20’ye yakin ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urlin olarak tescillenmis ve DANET’in genis Uriin portfdyiine dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet segenegiyle
tiketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fiUme et, hindi ve pili¢ Grinleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Guvenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler’
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiilirne layik gériilmiistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhigini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla guglendirmekte ve lretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltmayi hedeflemektedir. Cevreye duyarli tretim anlayisiyla
surddrdlebilirlik konusunda sektére dnculik etmektedir.

www.danet.com.tr


https://online.danet.com.tr/tariflerimiz

