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“Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi” Birbirinden Lezzetli Tarifleriyle Bagladi...
DANET ve Ramazan Bingol’den Tescilli Glutensiz Afyon Sucugu ile
Sucuk Diurum Tarifi

Kuruldugu 1975 yilindan bugiine sadece Turkiye’de degil diinyanin dort bir
yaninda sofralari lezzetli ve kaliteli et ve et urunleri ile bulugturan DANET, Unlii
Sef Ramazan Bingol ile yepyeni lezzetli tariflerden olusan bir projeye imza
atiyor. “Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi” adiyla baglayan projede Sef
Ramazan Bingél’iin ilk tarifi, DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu
ile hazirlanan “Sucuk Durim” oldu.

27 Kasim 2024, istanbul;

DANET, Turkiye’nin onde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile birbirinden lezzetli
tariflere imza atiyor. “Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi” adiyla baslayan is birliginin
ilk tarifi, UNESCO Gastronomi kentlerinden biri olan Afyon’un essiz lezzetlerinden
DANET Cografi Isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu ile hazirlanan “Sucuk Duarim”

oldu.

DANET’in cografi igaret tescilli ve glutensiz gercek Afyon sucugunun glutensiz
beslenen tiketicilere lezzetli bir alternatif sundugunu belirten Sef Ramazan Bingal,
‘DANET’in cografi isaret tescilli ve glutensiz gergcek Afyon sucugu, orijinal tarifine
sadik kalinarak Afyon boélgesinde yetisen dana ve manda etinden uretiliyor. Ozenle
secilen baharatlari ve zengin aromasiyla dikkat ¢ekiyor. Ben bu trlinu ¢ok seviyorum,
evimde ve restoranlarimda 6zellikle tercih ediyorum” dedi.

Tarif: ‘Sucuk Durum’
Malzemeler:
e 150 gr. DANET Tescilli Glutensiz Afyon Sucugu
o 1 adetlavas
o 1 adet salatalik tursusu
o Taze kasar peyniri
e 1 adet yesil biber
e 1 adet domates
o 1 yemek kasigi yogurt
« 1 yemek kasigi aci biber salgasi
e Tuz
Yapihsi:

e Once DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugdu ince dilimler halinde
keserek, bir tavada her iki tarafini da rengi degisene kadar isitin.

e Domates, biber, tursu ve kasar peyniri ince ince kesin.

e YogQurt ve aci biber salgasini karigtirip lavasa ince tabaka halinde suran.
Yogurt ve aci biber salgasi yerine sevdiginiz farkli bir sos da kullanabilirsiniz.
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e Once sucuk dilimlerini, sonra diger malzemeleri lavasin igine ekleyin ve dirim
olarak sarin.

e Ortadan ikiye kesilen dirima tavada cevirin.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagr #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #GlutensizSucukluDurum

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve UrlUnleri hakkinda daha fazla bilgi igcin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da hayata gegen ve kurulugsundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tarkiye’'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tiketicilerle bulusan DANET Urlinleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida givenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Blylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol ¢ercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tlketicilere, taze et Grlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime trunleriyle, hindi ve pili¢ triin segcenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satigi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Givenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odili’'ne layik gériilen
DANET, 400'U askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla
gliclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin %100°Un0 yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, gevreye duyarli Gretim anlayisiyla surdirulebilirlikte sektére 6nciliik ediyor.

www.danet.com.tr
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