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DANET'ten Enfes Kuzu Tandir Tarifi

Et ve et uriinleri sektoruniin kokli markasi DANET, enfes tarifleriyle sofralara lezzet
katmaya devam ediyor. Bu kez, 6zel ve kolay hazirlanan arpa sehriyeli pilav esliginde
“DANET Kuzu Tandir" tarifiyle damaklari senlendirmeye hazirlanin!

7 Subat 2024, istanbul;

Kuruldugu 1975 yilindan bugiine sadece Turkiye’de degil diinyanin doért bir yaninda sofralari
saglikh, lezzetli, kaliteli et ve et Urunleri ile bulusturan DANET; guvenle, keyifle ve afiyetle tercih
ediliyor. Gida glivenligi ve kalite konularinda yliksek standartlardan taviz vermeyen DANET,
portféyindeki 100’e yakin geleneksel trline modern tariflerle lezzet ve deger katiyor.

Kuzu tandirin lezzeti etinde gizli

Tark mutfaginin vazgegilmez lezzetlerinden biri olan kuzu tandir, yuzyillardir sofralarimizdaki
yerini koruyor. Ozel bir pisirme teknigini ifade eden tandir kelimesi, genellikle toprak firinlarda,
uzun slre ve dusuk ateste pisirme anlamina geliyor. Kuzunun, tandir yontemiyle pigiriimesi
etin yumusak, sulu ve lokum gibi olmasini saglyor. Bir kuzu tandir tarifinin basariyla sonug
vermesi icin gerekli olan en dnemli sey ise ana malzeme olan etin kalitesi olarak goéruluyor.
DANET’in et ve et Urlnleri alanindaki yarim asirlik bilgi ve deneyimiyle sofralara gelen et,
Ozellikle soguk kis sofralarinda asagidaki tarif ve arpa sehriyeli pilav sunumuyla nefis bir lezzet
sblenine donuguyor.

DANET kuzu tandir ziyafetine hazirlik
Her tarifte ve her adimda, yerel malzemeler kullanmak ¢ok énemli. Ulkemizde sogandan
sarimsaga, naneden bibere, tereyadindan yodurda her seyin en lezzetlisi yetigiyor, Uretiliyor.
Satin alinan Urinlerdeki yerel tercihler tedarik zincirlerinin kisalmasi ve surduartlebilirlik
adimlarinin hizlanmasina da biyUk bir destek oluyor. Malzemeleri segerken bu énemli detayi
da akilda tutarak tarifi agsagiya ekleyelim.

Malzemeler
Kuzu tandir igin:
e DANET Kuzu but
e Sogan 1,5 adet
e Sarimsak 8-10 adet
e Tereyagi 100 gr
e Deniz tuzu
e Taze kekik 3-4 dal
e Taze biberiye 3-4 dal
e Tane karabiber

Arpa sehriyeli pilav igin:


mailto:melikec@timepr.com

o Arpa sehriye 500 gr
e Sogan 1,5 adet

e Salga 2 yemek kasigi
e Tereyagi 100 gr

e Siviyag 50 mi

e Etsuyu 500 mi

e Toz biber

e Pul biber

e Nane

e Kekik

e Karabiber
Hazirlanisi:

Tandir igin kullanilacak soganlar 6zenle kip kip dogranir. Bu arada aliminyum folyo Gzerine
yagli kagit serilir. Kuzu butun Gzerine delikler agilir ve sarimsaklar saplanir. Kagidin altina ve
ustine bol miktarda dogranmig sogan, taze kekik ve biberiyelerle birlikte tereyadi eklenir. Bu
lezzetli karisim, etin Uzerine sarilir ve 210 derecede 6nceden isitiimis firinda yaklasik 2-2,5
saat pisirilir.

Pilavin hazirlanigi i¢in ise sodanlar kip kip dogranarak tencereye alinir. Tereyadl ve
zeytinyagi eklenerek arpa sehriyeler salga ile kavrulur. Baharatlar ve tuz eklenir. Kaynamakta
olan et suyu ve normal su karisima ilave edilir, birka¢ kez karistirildiktan sonra demlemeye
birakilir.

Servis agsamasinda tabaga 6nce mis kokulu pilav, Uzerine tandir eti yerlestirilerek sunum
yapilir. Yaninda da buzdolabinda sogutulmus komposto ya da hosaf varsa, en siradan aksam
bile bayrama dénusur. Afiyet olsun!

DANET ve drtnleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis vermek icin
https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #KuzuTandir #EtveEtUrlinleri #KuzuTandirTarifi #ArpaSehriyeliPilav #YemekTarifi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti/
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari saglkl, lezzetli, kaliteli et ve et Urunleri ile
bulusturan DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Urtnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde
tim siregleri titizlikle denetliyor. DANET in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tuarkiye’'nin en iyi bluylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyuikbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu kasap
ve sarklteri magazalarinda tlketicilerle bulusan DANET (UrUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan Uretim
tesislerinde helal sertifikali olarak, en yuksek gida guivenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Blyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin llkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféyliinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gergcevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani sira,
farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et Grlnlerinin yani sira sucuk,
pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urinleriyle, hindi ve pili¢ Urtin segenekleri de sunan DANET, eve teslim kurban
satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde, Cografi
isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiili'ne layik gérilen DANET, yaklasik 400 kisiye istihdam saglyor. www.danet.com.tr



