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DANET destegiyle Glutensiz Lezzet Kesfi Workshopu
DANET ile Glutensiz Lezzet Yolculuguna

Cikmaya Hazir misiniz?

Et ve et uriinleri sektoriiniin koklii markasi olan DANET, gliitensiz beslenme
konusundaki onciilugini bir adim daha ileri tagiyor. 8 Ekim’de gercgeklestirilecek
Uluslararasi Giivenilir Uriin Zirvesi’nde diizenlenecek "Tatlarda Ozgiirliik: Gliitensiz
Lezzet Kesfi" workshopu, glutensiz beslenmeyi tegvik etmeyi hedefliyor. DANET
sponsorlugunda diizenlenecek bu etkinlik, gliitensiz mutfak tizerine yeni tarifler ve
farkindalik oturumlari ile katilimcilara rehberlik edecek.

30 Eyliil 2024, istanbul;

Kuruldugu 1975 yilindan bu yana sadece Turkiye’de degil, dinyanin dért bir yanindaki
sofralar lezzetli ve kaliteli et ve et Urinleriyle bulusturan DANET, glitensiz Grin gamini
genisleterek yeni calismalara imza atmaya devam ediyor. Bu kapsamda, 8 Ekim’'de
Uluslararasi Guvenilir Uriin Zirvesi'nde gergeklesecek “Tatlarda Ozgurliik: Glitensiz Lezzet
Kesfi” workshopu, glitensiz beslenmeye dair farkindalik yaratmayi ve ¢élyak hastalari icin
lezzetli tarif alternatifleri sunmayi amaclyor.

Gliitensiz Beslenme Farkindaligi Artiyor

8 Ekim’de gergeklestirilecek Uluslararasi Givenilir Uriin Zirvesi, glitensiz beslenmeye dair
en yeni yaklasimlar ve bu beslenme bigiminin etkilerine odaklaniyor. Ozellikle ¢dlyak
hastalari igin alternatif tarifler sunulacak olan “Tatlarda Ozgurliik: Glitensiz Lezzet Kesfi’
workshopu, gluten duyarliigina dair yanhs bilinenleri uzmanlar araciigiyla acikliga
kavusturacak. DANET sponsorlugunda gergeklesecek etkinlikte ¢dlyak hastalari ve glitensiz
beslenmeyi tercih edenler icin 6zel olarak gelistiriimis DANET glitensiz Grlnleri de
tanitilacak. Coélyakla Yagsam Dernegi Yonetim Kurulu Baskani Serap Ardi¢ Aymelek ve diger
konugsmacilar, dogru beslenme aliskanliklari ve glitensiz beslenmenin faydalari hakkinda
degerli bilgiler paylasacak.

Unlii seflerden gliitensiz tarifler

Tatlarda Ozgirlik: Glutensiz Lezzet Kesfi” workshopu, Unli sef Ozlem Mekik tarafindan
hazirlanan 6zel glitensiz tariflerle katilimcilara essiz bir gastronomik deneyim sunacak.
Mekik, DANET’in glutensiz urlnleri ile yaratici tarifler hazirlarken, katilimcilara hem lezzet
hem de saglikli beslenme konusunda ilham verecek. Etkinligin moderatoérligini Ustlenecek
Gastronomi Yazar Talip Bayram, gliten duyarliigi ve beslenme trendleri lzerine kapsamli
bilgi aktaracak.

Workshopta, ayni zamanda Beykoz Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ogretim
Gorevlisi Cise Gokge, glitensiz beslenmenin gastronomi dinyasindaki yerini ve bu alanin
gelisimini degerlendirecek. DANET Kalite Giuvence Ydneticisi Furkan Ulugay ise, DANET'in
glitensiz Urun gelistirme sdrecini, kalite standartlarini ve bu drunlerin Uretim asamalarini
katilimcilarla paylasarak markanin bu konudaki hassasiyetini vurgulayacak.

DANET’in Gliitensiz Uriinleriyle Beslenme

DANET, et ve et durlnleri alanindaki koklu tecribesiyle glitensiz urin yelpazesini
genisletmeye devam ediyor. Cdlyak hastalari ve glitensiz beslenmeyi tercih edenler igin,
Ozellikle cografi isaretli Afyon sucugu basta olmak Uzere Afyonkarahisar'in geleneksel
lezzetlerini sofralara tagiyan DANET, bu Urlnleriyle workshop boyunca da katilimcilara ilham
verecek.
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#DANET #EtveEtUrunleri #Gluten #EtSarkiteri #GuvenilirGidaZirvesi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetlLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan segiminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tiketicilerle bulusan DANET durunleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biylme performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gugli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET in trtin portféyiinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tuketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fume trunleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiilirne layik gériilen DANET, 400’i agkin kigiye istihdam sagliyor.
www.danet.com.tr



