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KURBAN BAYRAMI’NDA SOFRALARIN BAS TACI: DANET
KAVURMA

Turkiye’de et ve et uUriunleri sektoriiniin 6nclisii DANET, Kurban Bayrami’nda
sofralara lezzet katmaya devam ediyor. Geleneksel lezzetleri modern liretim
teknikleriyle bulusturan DANET, yliksek kalite standartlarinda uretilen
kavurmasiyla bayram sofralarini taglandiriyor.

03 Haziran 2025, istanbul

Tarkiye’de et ve et Urlnleri sektorinin onculerinden DANET, Kurban Bayrami
denince akla ilk gelen lezzetlerden biri olan kavurmayi, kendi uzmanligiyla sofralara
hazir bir sekilde sunuyor. Ustalikla pisirilmis, katkisiz icerigiyle one ¢ikan DANET
Kavurma, bayramda sevdiklerinizle paylasacaginiz o 6zel anlari daha da anlaml ve
lezzetli hale getiriyor.

Bayramda sofralara mis gibi kavurma kokusunu tasiyan DANET, bu 6zel gunlerde
hem geleneklere hem de pratiklige degder veriyor. Sevdiklerinizle bir araya
geldiginizde, hizlica hazirlayabileceginiz lezzetli bir alternatif ariyorsaniz DANET
Kavurma tam size gére. Ozenle secilmis saglikli etlerle hazirlanan bu Uriinle nefis bir
Sac¢ Kavurma yapabilirsiniz.

DANET Kavurma ile Sa¢ Kavurma Tarifi

Malzemeler:

« 250 gr DANET Kavurma

» 2 adet yesil biber

* 1 adet domates

1 adet orta boy sogan

3-4 dig sarimsak

+ 2 kaglk zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz, karabiber, pul biber, kekik

Hazirlanigi:

1. Sac tavaya 2 kasik zeytinyagi ekleyip kizdirin.

2. Ince ince dogradiginiz sodan ve sarimsaklari tavaya alip hafifge soteleyin.

3. Ardindan dogranmis yesil biber ve domatesleri ekleyin, birka¢ dakika kavurun.
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. Klp kip dogranmis DANET Kavurmayi tavaya alin, tim malzemeleri karigtirarak
5 dakika daha pisirin.

5. 1 yemek kasigi tereyadini ekleyin ve karistirin.
6. Tuz ve baharatlarla tatlandirdiktan sonra sicak servis edin.
Afiyet Olsun!
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DANET ve uranleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #KurbanBayrami #Tarifler  #KavurmaliTarifler #EtveEtUrunleri
#DANETKavurma #BayramYemegi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da kurulan ve o giinden bu yana sofralar lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan sec¢iminden uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim suregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in Uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar’daki 6zenle secilmis besi ¢iftliklerinden kargilanmaktadir. Tlrkiye'nin en iyi buyukbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontrolinde ve Islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
dranleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira 6nde gelen perakende markalari araciligiyla tuketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gergeklestirimektedir. Kurumsallasma strecini buyime performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gicli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi OdasI (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urtin olarak tescillenmis ve DANET’in genis urtn portfdytine dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet segenegiyle
tiketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fiime et, hindi ve pili¢ Grlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Giivenilir Uriin Platformu
tarafindan diizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler”
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiili’'ne layik gérilmistiir. 400’0 askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhigini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla guglendirmekte ve lretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltmayi hedeflemektedir. Cevreye duyarli tretim anlayisiyla
surdurdlebilirlik konusunda sektére dnculik etmektedir.
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