— basin bulteni
Bilgi igin:
TIME Public Relations
Melike Caligkan
F melikec@timepr.com
Tel: 0 (216) 418 39 44 (pbx)

DANET Sucugu tatmadan gergek Afyon sucugu yedim demeyin...

Lezzeti Tescilli DANET Sucugu
Ankara’da Simdi Daha Fazla Noktada

Tirkiye’de et ve et uiriinleri sektoriiniin onciisu DANET, stratejik marka vizyonu
dogrultusunda, geleneksel lezzetlerini modern tiiketici beklentileriyle yeniden
yorumlayip seckin marketlerde kendileri ile bulusturmaya devam ediyor. Gurme
tiketicinin tercihi DANET, simdi bir ¢ok se¢ckin markette Ankarali
lezzetseverlerle bulugmaya basladi.

20 Mart 2025, istanbul:

1975 yihindan bu yana Turkiye’'nin en kaliteli et ve et Urunlerini tiketicisiyle bulusturan
DANET, Turk mutfaginin vazgecilmezi olan sucugu en yulksek kalite standartlarinda
Ankara'daki seckin marketlerde tuketicilerle bulusturuyor. DANET Tescilli Afyon
Sucuklari bu kalite anlayisinin bir simgesi olarak raflarda yerini alirken, tliketicilere
guvenle tercih edebilecekleri bir marka deneyimi sunuyor.

DANET Sucugu: Afyon’un Efsanesini Sofralariniza Tasiyor

Afyon’un verimli topraklarinda yetisen en kaliteli hayvanlardan elde edilen DANET
sucuklari, dogal baharatlarla hazirlaniyor. Geleneksel yontemlerle Uretilen sucuklar,
lezzetiyle hem nostaljik hem de yenilik¢i bir deneyim sunuyor. DANET dana fermente
sucuklar gluten igermeyen UrUnler olarak da 6ne gikiyor.

Ankara’da Daha Fazla Noktadaki Se¢kin Marketlerde...

DANET, guclu dagitim agi sayesinde artik Ankara'daki seckin marketlerde yerini
alarak daha genis bir kitleye ulagsmayi basariyor. Musteri memnuniyetini her zaman
on planda tutan DANET, erigilebilirligini artirarak, kaliteli ve lezzetli et GrUnlerini daha
fazla tuketiciyle bulusturuyor.

Helal sertifikali Uretim yapan ve Turkiye pazarindaki guc¢li konumunun yani sira
20’ye yakin ulkeye ihracat gerceklestiren DANET’in Grin portféyinde 80’nin Uzerinde
lezzet secenegdi ve taze et UrUnleri de yer aliyor. DANET ve urunleri hakkinda daha
fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis vermek igin https://online.danet.com.tr
adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ankara #Sucuk #TescilliSucuk #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urtnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urtinleri Gretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET drinleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
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Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gicli konumunun yani sira 20’ye yakin Ullkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in triin portféyliinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkl kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fume trunleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam saglyor. Yenilenebilir enerjiye olan baglligini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla
guglendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin yizde 100’Gnu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak
izini azaltmay1 hedefliyor. Sirket, cevreye duyarli Uretim anlayisiyla strdurilebilirlikte sektére onculik ediyor. www.danet.com.tr



