GELENEKSEL SOFRALARIN BAS TACI: DANET KAVURMA

Turkiye’de et ve et Urunleri sektoriiniin dnclisii DANET, sofralara lezzet
katmaya devam ediyor. Geleneksel lezzetleri modern liretim teknikleriyle
bulusturan DANET, yiiksek kalite standartlarinda uretilen kavurmasiyla
sofralarinizi taglandinyor.

Tarkiye’'de et ve et Urlnleri sektérinin dnculerinden DANET, keyifli sofralar denince
akla ilk gelen lezzetlerden biri olan kavurmayi, kendi uzmanligiyla sofralara hazir bir
sekilde sunuyor. Ustalikla pigirilmis, katkisiz igerigiyle 6ne ¢ikan DANET Kavurma,
sevdiklerinizle paylasacaginiz 6zel anlari daha da anlamli ve lezzetli hale getiriyor.

Sofralara mis gibi kavurma kokusunu tasiyan DANET, hem geleneklere hem de
pratiklige deger veriyor. Sevdiklerinizle bir araya geldiginizde, hizlica
hazirlayabileceginiz lezzetli bir alternatif ariyorsaniz DANET Kavurma tam size gore.
Ozenle secilmis saglikli etlerle hazirlanan bu Uriinle nefis bir Sa¢ Kavurma
yapabilirsiniz.

DANET Kavurma ile Sa¢ Kavurma Tarifi

Malzemeler:

+ 250 gr DANET Kavurma

» 2 adet yesil biber

* 1 adet domates

* 1 adet orta boy sogan

» 3-4 dis sarimsak

» 2 kagik zeytinyagi

* 1 yemek kasigi tereyagi

» Tuz, karabiber, pul biber, kekik

Hazirlanigi:

1. Sac tavaya 2 kasik zeytinyagi ekleyip kizdirin.

2. Ince ince dogradiginiz sodan ve sarimsaklari tavaya alip hafifge soteleyin.

3. Ardindan dogranmis yesil biber ve domatesleri ekleyin, birka¢ dakika kavurun.
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. Kip kup dogranmis DANET Kavurmayi tavaya alin, tim malzemeleri karigtirarak
5 dakika daha pigirin.

5. 1 yemek kasigi tereyagini ekleyin ve karistirin.
6. Tuz ve baharatlarla tatlandirdiktan sonra sicak servis edin.
Afiyet Olsun!



