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Dinyada her 100 kisiden 1’i glutensiz beslenmek zorunda

Diinya Colyak Gunu’nde glutensiz DANET lezzetlerini
kesfedin

Et ve et Urlinleri sektoriiniin koklit markasi olan DANET, glitensiz uriin gamini
genigleterek saglikli yagami destekleyen yeni lirtinler gelistirmeye devam ediyor. 9
Mayis Colyak Giinii dolayisiyla yapilan agiklamada, ¢olyak hastaligina ve gliitensiz

beslenmenin 6nemine dikkat ¢ekildi. DANET, ¢olyak hastalar ve gliitensiz beslenmeyi
tercih eden tuketiciler icin Afyonkarahisar'in zengin damak tadini sagliklarina ve
beslenme tercihlerine uygun gliitensiz iiriin segenekleri ile sofralara tasiyor.

9 Mayis 2024, istanbul:

Kuruldugu 1975 yilindan bu yana sadece Turkiye'de degil, dinyanin dért bir yanindaki
sofralari saglikl, lezzetli ve kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET, 9 Mayis Colyak
GUnU'nu glatensiz Urdnlerin 6nemine ve saglikli beslenmek igcin markalarin Ustlenmeleri
gereken sorumluluga dikkat cekerek kutluyor. DANET Kurumsal Geligim, iletisim ve Stratejik
Planlama Direktori Gulnur Ulug, ¢olyak hastaligi ile micadele eden bireylerin yasamlarini
kolaylastirmak amaciyla Uretilen glitensiz Urinlerin, farkh beslenme ihtiyaglarina dikkat
cekmek icin dnemli oldugunu ve DANET’in bu alandaki gelisimini surdirdugunu ifade etti.
DANET'in 2020 yilinda cografi isaretli olarak tescillenen ve Guivenilir Uriin Platformu Feed
the Future Odiillerinde, Cografi isaretli Urlinler kategorisinde birincilik kazanan Afyon Sucugu
ve diger sucuk Urunleri, gluten icermiyor.

Her 100 kisiden 1’i gliitensiz beslenmek zorunda

Gulnur Ulug, Coélyak hastaliginin dinyada her 100 kisiden birinde gorildiguni ve Tarkiye
icin hasta sayisinin 250 bin ile 750 bin arasinda oldugunun tahmin edildigini belirtti. Ulug,
'Saglik Bakanhgdi, tanisi konmus Colyak hastalarinin buz daginin goérinen yuzi oldugunu
dusinduklerini ve Coélyak konusunda bilinglenmenin insan saghgi icin gok énemli oldugunu
her firsatta belirtiyor. DANET olarak, glutensiz Grunlerle ilgili caligmalarimizi bu sorumlulukla
gelistiriyoruz. Sadece Codlyak hastalari degil, saglkli bireyler de beslenme tercihleri
kapsaminda glutensiz beslenmeyi benimseyebiliyor ve glutensiz beslenme 6zellikle yeni nesil
arasinda giderek yayginlasan bir diyet bicimi haline geliyor. Colyak hastalarindan sevdikleri
lezzetlerden vazgecmelerini istemiyoruz; geleneksel keyfimiz sucuk gibi vazgecilmez
lezzetleri sofralarinda bulundurmaya haklari var. Onlara bu keyfi yasatabilmek, Colyak
sorununa ragmen keyifli, lezzetli sofralara sahip olabilmelerini saglamak i¢in ¢alisiyoruz.
DANET drin yelpazesindeki cografi isaretli glutensiz Afyon sucuklari ve diger sucuk
artnlerimiz, tuketicilerimizin bu yéndeki ihtiyaclarini karsilarken, farkh glutensiz Grinler igin
de calismalarimiz suruyor,' dedi.

Colyak farkindaligi artmali

Colyak hastahdi, bagirsaklardaki sindirimi saglayan ve yiyeceklerden besinlerin emilimini
gergeklestiren villuslar olarak adlandirilan tlysu yapilarin zarar gérmesine neden olan
genetik bir sindirim sistemi hastahdidir. Bu hasar, budday, arpa, ¢avdar ve yulaf gibi
tahillarda bulunan ve gluten adi verilen bir proteinden kaynaklanir. Dinya genelinde en sik
rastlanan genetik hastaliklardan biri olarak kabul edilen Cdlyak hastaligindan etkilenen
bireyler icin hastaligin tek bilinen tedavisi, gluten iceren tahillar ve bu tahillardan yapilan
urinlerden omur boyu kaginarak siki bir diyet uygulamaktir. Bu diyet, hastaligin
semptomlarini ydnetmek ve bagirsak hasarinin ilerlemesini dnlemek igin hayati 6nem tasir.
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DANET ve urlnleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis vermek igin
https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #EtveEtUrlinleri #DunyaColyakGuini #Gluten #EtSarkteri
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DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari sadlkh, lezzetli, kaliteli et ve et urtnleri ile
bulusturan DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Grtnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde
tim suregleri titizlikle denetliyor. DANET in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’'nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET UrUnleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gugcli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET in trun portféyliinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiili'ne layik gérilen DANET, 400’0 askin kisiye istihdam sagliyor.
www.danet.com.tr



