- basin bulteni
Bilgi igin:

TIME Public Relations

Melike Caliskan
melikec@timepr.com

Tel: 0 (216) 418 39 44 (pbx)

“Ramazan Bingo6l ile DANET Mutfagi” Tiirk mutfaginin zenginligini ortaya ¢ikariyor...
DANET ve Ramazan Bingol’den Sofranizda Geleneksel Bir

Solen: Sucuklu Bulgur Pilavi Tarifi

Et ve et iiriinleri sektériiniin koklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingol'in sunumuyla Turk mutfaginin zenginliklerini anlatmaya devam ediyor.
“Ramazan Bingél ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi DANET Cografi isaretli ve
Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan hem pratik hem de doyurucu Sucuklu
Bulgur Pilavi.

05 Subat 2025, istanbul;

DANET, Turkiye’nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile gelenekselden aldidi
ilhamla Turk mutfagina yeni yorumlar kazandirmaya devam ediyor. “Ramazan Bing0dl
ile DANET Mutfagi’ndan c¢ikan yeni tarif DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon
Sucugu ile hazirlanan ‘Sucuklu Bulgur Pilavr’. Bu yeni tarif hem pratik hem de
doyurucu o6zelligi ile benzersiz bir tat sunacak.

Bulgurun faydalarini 6grendikgce daha c¢ok tiketmeye basladigini belirten Sef
Ramazan Bingdl, “Bulgurla sucuk bir araya geldiginde damaklarda adeta bir karnaval
havasi yasanir’ diyor. Hem pratik hem de lezzetli bir se¢genek olan Sucuklu Bulgur
Pilavi’nin, Turk mutfaginin vazgecilmez tatlarini modern bir yorumla bulusturdugunu
ifade eden Bingdl, “Turk mutfaginin bas taci Grinlerinden biri sucugun en lezzetlisini
ariyorsaniz, benim tercihim glutensiz ve 6dulli DANET sucuklaridir” diyerek Danet
kalitesine olan guvenini vurguluyor.

Bulgur ve sucugun muhtesem bulugsmasi...

Danet ve Ramazan Bingdl is birligiyle hazirlanan Sucuklu Bulgur Pilavi, geleneksel
lezzetlerin modern yorumuyla sofralarinizi senlendiriyor. DANET'’in yuksek kaliteli ve
Ozenle Uretilen sucuklariyla hazirlanan bu tarif, bulgurun besleyiciligi ve baharatlarin
aromasiyla birleserek benzersiz bir tat sunuyor. Kolayca hazirlayabileceginiz,
besleyici ve degerli bir secenek olan Sucuklu Bulgur Pilavi, aile yemeklerinden 6zel
davetlere kadar her sofraya lezzet katiyor. Ramazan Bingdl'in ustaligiyla sekillenen
bu tarif, DANET in kalite anlayisini ve Turk mutfaginin zenginligini bir araya getiriyor.

Tarif: ‘Sucuklu Bulgur Pilavr’
Malzemeler:

e 150 gr DANET Tescilli Glatensiz Afyon Sucugu
e 2 su bardagi bulgur

e 4 kuru sogan

e 1 adet yesil biber

e 2 dis sarimsak
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1 yemek kasigi domates salgasi
e 2 yemek kagigi zeytinyagi
e 1 yemek kagigi tereyagdi
e 2 su bardagi sicak su
e Tuz ve pul biber
e Kirmizi toz biber
e Karabiber
Yapihsi:
o Ik olarak, tereyadini bir tavada eritin. igine zeytinyag: da ekleyin.
e Soganlari kiip kip dograyin. Biberleri de kup kip dograyin (¢ok ince olmasin).
e DANET Afyon Sucugunu da kip kip dilimleyin.
e Sogan ve biberleri yagin icine ekleyin ve gevirin.
e icine domates sacasi ve baharatlari ekleyin.
e Sarimsaklari dograyin ve igine ekleyin. Sucuklari da ekleyin ve gevirin.
e Bulguru ekleyip, hepsini gevirin.
e Uzerine sicak su ekleyin (tavuk veya et suyu kullanilabilir).
e Pisip, demlendikten sonra servis edebilirsiniz.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagi #RamazanBingol #DANETMutfagi
#Tarifler  #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #SucukluBulgurPilavi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve Urunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparig
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladiyi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
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kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET urlnleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biylme performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ullkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféyliinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin Uzerinde lezzet segenegiyle tuketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fume trunleriyle, hindi ve pili¢ triin segcenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Urlinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odili’'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla
guglendiren DANET, uretimde kullandigi elektrigin %100’Unu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, cevreye duyarli Uretim anlayisiyla surdurulebilirlikte sektore onculiik ediyor.
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