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DANET Kavurma ile Geleneksel Lezzet Kis Sofralarinda...
Turkiye’nin En Cok Tercih Edilen Kavurmasi ile Ziyafete

Hazir Olun!

Turk mutfaginin vazgegilmezlerinden olan kavurma, DANET’in uzmanhgi ve
kalitesiyle kig sofralarina essiz bir lezzet sunuyor. 1975’ten bu yana Tirkiye’de
et ve et Uriinleri sektoriinde 6ncu olan DANET, “Kavurma Lezzetiyle Kig
Sofralarinda Ziyafet” kampanyasi ile Ocak ayinda lezzet severlere benzersiz
firsatlar sunuyor. 18-31 Ocak tarihleri arasinda tiim kavurma gesitlerinde
gegerli olan 6zel indirimleri kagirmayin!

24 Ocak 2025, istanbul:

1975 yilindan bu yana Turkiye’nin en kaliteli et ve et trlnlerini tliketicisiyle bulusturan
DANET, kis aylarina 6zel bir kampanya ile sofralari sicak ve doyurucu segeneklerden
olusan kavurma drunleri ile donatiyor. DANET’in Ocak ayina 6zel “Kavurma
Lezzetiyle Kig Sofralarinda Ziyafet” kampanyasi, geleneksel lezzetleri 6zleyen ve
kaliteli et GrGnlerini tercih edenler icin lezzetli firsatlar sunuyor.

DANET Kavurmasi: Turkiye’nin En Gok Tercih Edilen Kavurmasi

DANET kavurma, Afyon’un bereketli topraklarinda yetisen, en kaliteli blyulkbas
hayvanlardan elde edilen etlerle dretiliyor. Her bir parga et, sinir ve kikirdaktan
arindirilarak geleneksel yontemlerle hazirlaniyor. Ev usull tarifin endistriyel élgekte
modernize edilmesiyle Uretilen DANET Kavurma, yalnizca dogal dana yagi ve tuz
kullanilarak agir agir kavrularak hazirlaniyor.

Arastirma kurulusu Nielsen’in perakende pazari verilerine gore Turkiye'nin en ¢ok
tercin edilen kavurmasi olan DANET Kavurma, benzersiz lezzeti ve Kkalitesiyle
sofralarinizin bag taci olmaya devam ediyor. Pazar lideri olan Danet kavurma, hem
lezzet hem de gida guvenligi standartlarina uygun olarak tuketicilere ulastiriliyor.
DANET, sektordeki liderligini bu egsiz Uretim kalitesi ile surdurtyor.

Kis Sofralariniza ilham Olacak Tarif: DANET Kavurma ile Sa¢ Kavurma
Malzemeler:

e 250 gr DANET Kavurma

e 2 adet yesil biber

e 1 adet domates

e 1 adet orta boy sogan

e 3-4 dig sarimsak

e 2 kasik Zeytinyagi, 1 yemek kasigi tereyagi

e Tuz, karabiber, pul biber, kekik

Hazirlanisi:
« Sac tavaya 2 kasik zeytinyagi ekleyip kizdirin.
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« Onceden ince ince dilimlenmis sodan ve sarimsaklari kizgin sac tavada
hafifce soteleyin.

« Uzerine dogranmig yesil biber ve domatesleri ekleyerek birka¢ dakika daha
kavurun.

o Kup kup dogranmigs DANET kavurmayi ilave ederek malzemeleri karistirin ve
5 dakika daha pigirin.

« 1 yemek kasigi tereyag ekleyin ve karistirin.
« Baharatlarla lezzetlendirin ve sicak olarak servis edin.
Afiyet Olsun!

Bu ve daha fazla tarifi https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da DANET youtube
kanalindan izleyebilirsiniz.

Kampanya Tuim Kanallarda Gegerli

Kampanya, DANET’in online satis platformu ve katilimci pazaryerlerinde gecerlidir.
Kavurma severler bu firsatt kagirmadan lezzetli tarifler icin kampanyadan
faydalanabilir.

Helal sertifikali Uretim yapan ve Tulrkiye pazarindaki glg¢li konumunun yani sira
20’ye yakin ulkeye ihracat gerceklestiren DANET’in Urtin portféyinde 80’nin Uzerinde
lezzet secenegdi ve taze et UrUnleri de yer aliyor. DANET ve urunleri hakkinda daha
fazla bilgi i¢cin www.danet.com.tr adresi siparis vermek i¢in https://online.danet.com.tr
adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #0OcakKampanyasi #Kavurma #KavurmaliTarifler ~ #Kampanya
#EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et urtinleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urtinleri Gretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segcilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyutkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri madazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en ylksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Blylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Tlrkiye pazarindaki gugli konumunun yani sira 20'ye yakin ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in drun portféyinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol cercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fuime trunleriyle, hindi ve pili¢ triin segcenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Givenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam saghyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla
guglendiren DANET, Uretimde kullandigr elektrigin yizde 100'Gnu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak
izini azaltmay1 hedefliyor. Sirket, cevreye duyarl tretim anlayisiyla strdirilebilirlikte sektére 6nculik ediyor. www.danet.com.tr
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