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Chef Janset Uzun Glitensiz Lezzetlerde DANET'i agirlad...
DANET’in Glutensiz Italyan Calzone Tarifi Yildizlast

Et ve et Urinleri sektoriiniin koklii ve uzman markasi DANET’in Gliitensiz Lezzetler
Egitmeni Chef Janset Uzun ile gerceklestirdigi iki keyifli atolye ¢calismasinda,
DANET’in glitensiz trinleri ve bu iiriinlerle yapilan 6zel tarifler paylasildi. Usta sefin
DANET’in odiillii ve tescilli glitensiz Afyon sucugunu kullanarak hazirladigi Gliutensiz
italyan Calzone tarifi biiyiik ilgi gérdii.

02 Agustos 2024, istanbul;

Kuruldugu 1975 yilindan bugine sadece Turkiye'de degil, dinyanin doért bir yanindaki
sofralar lezzetli ve kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan DANET, Glltensiz Lezzetler
Egitmeni Chef Janset Uzun ile Glitensiz Lezzetler atélye calismasina konuk oldu. Chef
Janset'in, Danet'in gliitensiz Grlnlerini kullanarak yaptigi glitensiz italyan Calzone tarifi,
bulugmanin yildiziydi. Odulli ve Tescilli Afyon Sucugu, Dana Fiime Kaburga ve Hindi Fime
ile yapilan bu 6zel tarifle tanismaya ne dersiniz?

Calzone’de DANET farki

italyan mutfaginin sevilen lezzetlerinden biri olan Calzone, ézellikle pizza hamurunun yarim
ay seklinde katlanarak igi doldurulmasiyla hazirlanir. Hamuru yumusak ve esnek olan
geleneksel Calzone’nin disi hafif ¢itir bir yapiya sahiptir. i¢i ise genellikle ricotta ve
mozzarella gibi peynirler, domates sosu, cesitli sebzeler ve et Urlnleriyle doldurulur.
DANET’in odulli ve tescilli glutensiz Afyon Sucugu, Dana Fime Kaburga ve Hindi Fime
urinleriyle hazirlanan Glitensiz italyan Calzone, bu klasik italyan lezzetine yeni bir boyut
kazandiriyor. Saglikli, lezzetli ve glutensiz icerigiyle dikkat ¢eken bu tarif hem geleneksel
tatlari hem de modern beslenme trendlerini bir araya getiriyor.

Malzemeler:

Danet Glitensiz, 6dulli ve tescilli Afyon sucugu
Danet Glutensiz Dana Fiime Kaburga
Danet Glutensiz Hindi Fime

50gr Akdari unu

50gr esmer piring unu

50gr basmati pirin¢g unu

50gr Sorgum

50gr ¢i§ karabugday unu

15gr toz seker

8gr karniyarik otu tozu (Psyllium)

8gr instant maya

6gr tuz

100gr yogurt

8gr elma sirkesi

15gr zeytinyagi

70gr pizza sosu

1 adet yumurta

50gr Muratbey Taze Kasar Peyniri
Kiyllmig Feslegen

Sarimsak


mailto:melikec@timepr.com

-

Yapihsi:

o Tezgdha unlar, karniyarik otu tozunu, sekeri, instant mayayl ve tuzu ekleyip
harmanlayin. Ortasini havuz gibi acip zeytinyagi, sirke ve yogurdu ekleyin. Hamur
purlzsuz kivam alana dek yogurun. Kiyilmis feslegen ve sarimsagi ekleyip hamuru
purizslz, yumusak ve esnek olana kadar yogurun.

¢ Hamuru hafif unlu ylzeye alip beze haline getirin. 20 cm’lik yuvarlak formda hamuru
acin. Hamurun yarisina pizza sosu surlp, Uzerine taze kasar peyniri, Danet
Glatensiz, 6dulli ve tescilli Afyon sucugu, Dana Fime Kaburga ve Hindi Fime
ekleyin.

e Hamuru yarim ay seklinde kapatip tstiine ¢arpi seklinde cizik atin. Uzerine yumurta
surlp, alt Gst fansiz firinda 220°C’de firin tabanina buhar igin yerlestirilmis su kabi ile
10 dakika pisirin. 10 dakika sonra su kabini g¢ikarip, firini 200°C’ye getirip 15 dakika
daha pisirin. Pistikten sonra 1zgara telinde sogutun ve servis edin.

Afiyet olsun!

#DANET #EtUrinleri #GlutensizUrunler #Gluten #YemekTarifi #CografilsaretliAfyonSucugu

DANET Sosyal Medya Hesaplart:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari saglkh, lezzetli, kaliteli et ve et Urtnleri ile
bulusturan DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Urtnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde
tim siregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tarkiye’'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET urlnleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol ¢ercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et Urlinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde Birincilik Odiilii'ne layik gériilen DANET, 400’Ui agkin kisiye istihdam saglhyor.
www.danet.com.tr



