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Anneler Günü kahvaltısı DANET’le 

1975 yılından bu yana Türkiye'de ve dünya genelinde mutfaklara güvenilir, lezzetli ve 
kaliteli et ürünleri sunan DANET, Anneler Günü sabahını lezzetlendirmeye hazır. Gelin, 
annenize enfes DANET ürünleriyle hazırlanmış harika bir kahvaltı hazırlayın, onun sizin 

için her zaman hazırladığı gibi… 

07 Mayıs 2024, İstanbul; 

Et ve et ürünleri sektörünün köklü markası DANET, leziz et şarküteri ürünleri ile Anneler Günü 
şölenine hazır. Anneler Günü'nde, annenizi DANET ürünleriyle hazırlanmış bir kahvaltıyla 
mutlu edin. 

Sucuktan pastırmaya salamdan sosise DANET kahvaltısı 

DANET, bu özel günde, geniş ürün yelpazesi ile hazırlayacağınız kahvaltılarla annelerimize 
olan sevgimizi göstermenin en lezzetli yolunu sunuyor. DANET’in ödüllü ve coğrafi işaretli, 
glütensiz Afyon sucukları ister sade ister yumurtayla birlikte harika bir seçenek olarak öne 
çıkıyor. Coğrafi işaretli DANET pastırması ise pastırma sevenler için çok leziz bir başka 
seçenek iken; Anneler Günü kahvaltısını füme etler, salam, jambon gibi DANET çeşitleri ile 
zenginleştirmek mümkün. 

Lezzetin ötesinde gıda güvenliği var 

DANET, geleneksel beslenme alışkanlığımızın en güzel yansıması olan kahvaltı sofralarına 
sadece lezzetiyle değil, güvenilirliği ve kalitesi ile öne çıkan ürünleriyle konuk oluyor. 
Afyonkarahisar’daki 10 bin metrekarelik modern tesislerde, uzman veteriner ve gıda 
mühendislerinin aralıksız denetimi altında üretilen DANET lezzetleri, geleneksel metotların ileri 
teknoloji ile buluşması sonucu sofralarımıza ulaşıyor. Gıda güvenliği standartlarına ve helal 
sertifika yönergelerine uygun üretilen DANET lezzetleri her öğünde yanınızda. 

Bu Anneler Günü, sevdiklerinizle birlikte geçireceğiniz bu özel sabahı, DANET ile taçlandırın. 
Annenize olan sevginizi, ona keyifli ve lezzetli bir başlangıç sunarak gösterin. 

DANET ve ürünleri hakkında daha fazla bilgi için www.danet.com.tr adresi, sipariş vermek için 
https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir. 

#DANET #EtveEtÜrünleri #AnnelerGünü #Kahvaltı #EtŞarküteri 

DANET Sosyal Medya Hesapları: 
www.facebook.com/DanetLezzeti/ 
www.instagram.com/danetlezzeti  
https://twitter.com/danetlezzeti    
https://www.youtube.com/@danetlezzeti  
 

DANET Hakkında  

1975 yılında Afyonkarahisar’da hayata geçen ve kuruluşundan bu yana sofraları sağlıklı, lezzetli, kaliteli et ve et ürünleri ile buluşturan DANET, 

uzmanlaştığı hayvan seçiminden et ürünleri üretimi, dağıtımı ve perakende satışına uzanan değer zincirinde tüm süreçleri titizlikle denetliyor. 

DANET’in üretimdeki temel et ihtiyacını sağladığı Afyonkarahisar’daki seçilmiş besi çiftliklerinde yetiştirilen ve Türkiye’nin en iyi büyükbaş hayvan 

cinsi olarak kabul edilen büyükbaş hayvanlar, veteriner hekim kontrolünde ve İslami usullere uygun olarak kesiliyor. Önde gelen perakende 

markalarının yanı sıra, firmanın kendi markasıyla oluşturduğu kasap ve şarküteri mağazalarında tüketicilerle buluşan DANET ürünleri, 

Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayılan üretim tesislerinde helal sertifikalı olarak, en yüksek gıda güvenliği ve hijyen standartlarında 

üretiliyor. Büyüme performansını kurumsallaşma ivmesiyle pekiştiren DANET, Türkiye pazarındaki güçlü konumunun yanı sıra 20’ye yakın ülkeye 

ihracat gerçekleştiriyor. Helal sertifikalı üretim yapan DANET’in ürün portföyünde, 2020 yılında Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odası (ATSO) ile 

imzalanan protokol çerçevesinde coğrafi işaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucuğu ve Afyon Pastırması’nın yanı sıra, farklı kırmızı ve beyaz et 

ürünleri yer alıyor. 80’nin üzerinde lezzet seçeneğiyle tüketicilere, taze et ürünlerinin yanı sıra sucuk, pastırma, kavurma, jambon, sosis, salam ve 

füme ürünleriyle, hindi ve piliç ürün seçenekleri de sunan DANET, eve teslim kurban satışı da gerçekleştiriyor. Coğrafi tescilli DANET Afyon Sucuğu 

Güvenilir Ürün Platformu Feed the Future Ödüllerinde, Coğrafi İşaretli Ürünler kategorisinde Birincilik Ödülü’ne layık görülen DANET, yaklaşık 400 

kişiye istihdam sağlıyor. www.danet.com.tr 

basın bülteni 
Bilgi için: 

TIME Public Relations 

Melike Çalışkan  

melikec@timepr.com  

Tel: 0 (216) 418 39 44 (pbx) 


