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“Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi” Geleneksel Lezzetlerle Tariflerine Devam Ediyor...

DANET ve Ramazan Bingol’den Kis Sofralarina Lezzet
Katan ‘Sucuklu Erigte’ Tarifi

Et ve et iiriinleri sektériiniin koklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingol'iin sunumuyla geleneksel yemek tarifleri vermeye devam ediyor.
“Ramazan Bing6l ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi DANET Cografi isaretli ve
Glitensiz Afyon Sucugu ile yapilan ‘Sucuklu Erigte’. Bu tarif, sofralarinizin
vazgecilmezleri arasina girmeye aday olacak.

07 Ocak 2025, istanbul;
DANET, Turkiye’nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile geleneksel tarifler

sunmaya devam ediyor. “Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi’ndan ¢ikan yeni tarif;
DANET Cografi Isaretli ve Glutensiz Afyon Sucugu ile hazirlanan ‘Sucuklu Eriste’. Bu
yepyeni tarif, hem aile hem de misafir sofralariniza lezzetli bir segenek olarak

ekleniyor.

Orta Asya’dan itibaren Tuarklerin kadim yiyecegi olan eriste ve sucugun bir araya
gelmesinden ortaya c¢ikan geleneksel lezzet ‘Sucuklu Eriste’, DANET’in cografi isaret
tescilli ve glutensiz gergek Afyon sucugu ile enfes bir lezzete sahip oluyor. DANET’i
diger sucuklardan ayiran en onemli 6zelliklerinden birinin de baharatlarinin 6zenle
secilmis ve geleneksel tarifine uygun oranlarda kullaniimis olmasi diyen S$ef
Ramazan Bingdl; “Sucuk pisiriimez, 1sitiir. Sucugu geredinden fazla pisirirseniz
yakarsiniz, lezzetini kaybedersiniz, sucuk olmaktan g¢ikar” dedi.

Kis sofralarinin vazgegilmez Lezzeti: ‘Sucuklu Eriste’

‘Sucuklu Eriste’, kis aylarinda sofralarimizi i1sitan lezzetli bir alternatif olarak 6ne
cilkmaya aday. Ozellikle yogun gegen okul ve is glnlerinin ardindan pratikligiyle
zamandan tasarruf saglarken, cocuklarin da en sevdigi yemekler arasinda yer
alacak. Hem besleyici hem doyurucu olan bu tarif, sicak bir keyif yemegi olarak ideal.
Tereyagiyla kavrulan erigsteye eklenen DANET sucuklarinin essiz lezzeti, kis
sofralarinin vazgecilmez bir keyfi haline geliyor.

Tarif: ‘Sucuklu Eriste’
Malzemeler:
e 150 gram DANET Tescilli Glitensiz Fermente Afyon sucugu
e 200 gr. erigte
e 2 yemek kasigi tereyagdi
e 2 dis sarimsak
e 2 yemek kasigl ufalanmis ceviz
e Kirmizi toz biber

e Karabiber
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e Tuz
e Pul Biber
o Seker

e Taze Maydanoz (istege bagh)
Yapiligi:

e Once tencereye tereyadini koyun ve eritin. Eristeleri yagin icine ekleyerek
hafifce kavurun.

e DANET Afyon sucugunu ince dilimler halinde keserek tencereye koyup,
cevirin. Sirasiyla baharatlari ekleyin.

e Kigik dogranmig sarimsaklari ekleyin. Onceden isitilan suyu ekleyip, suyu
cekene kadar pisirin.

e Ayri bir tencerede tereyagini eritin. icine déviilmis cevizi ekleyin ve gevirin.
e Eristeyi bir tabaga alin. Uzerine cevizleri ekleyin.

o istege goére Afyon peyniri ya da maydanoz da eklenebilir. Tabaginiza ince yesil
biber dilimleyebilir ve domatesle susleyebilirsiniz.

Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolieDANETMutfagi #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #GlutensizSucukluEriste

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve UrUnleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladiyi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durlnleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféyltinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol cercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tuketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
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sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odili’'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam saglyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla
gliclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin %100°Un0 yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, gevreye duyarli Gretim anlayisiyla surdarulebilirlikte sektére énculik ediyor.

www.danet.com.tr



